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1.1 Predkladatel

NAZEV SKOLY: Stfedni $kola femesel a sluzeb, D&¢in IV, Ruskd 147/46, ptispévkova organizace
ADRESA SKOLY: Ruska 147/46, 40502 D&&in IV-Podmokly

JMENO REDITELE SKOLY: Mgr. Tom&s Danék

KONTAKT: 412 151 411

IC: 00556807

RED-1ZO: 600170560

1.2 Zfizovatel

NAZEV ZRIZOVATELE: Ustecky kraj
ADRESA ZRIZOVATELE: Velka Hradebni 3118/48, Usti nad Labem, 400 02
KONTAKTY:

475 657 212

1.3 Nazev SVP

NAZEV SVP: Cukréf - zkracené studium 2022

KOD A NAZEV OBORU: 29-54-H/01 Cukréaf

ZAMERENI: vieobecné

STUPEN POSKYTOVANEHO VZDELANI: stfedni vzdélani s vyuénim listem
FORMA VZDELAVANI: denni

1.4 Platnost dokumentu

PLATNOST OD: 01.09.2022
VERZE SVP: 1




SKOLNI VZDELAVACI PROGRAM — Cukraf - zkracené studium 2022

NAZEV SKOLY: Stiedni $kola femesel a sluzeb, Dé¢in IV, Ruskd 147/46, ptispévkova organizace
ADRESA SKOLY: Ruskd 147/46, 40502 D&&in IV-Podmokly

ZRIZOVATEL: Ustecky kraj

NAZEV SVP: Cukréaf - zkrdcené studium 2022

KOD A NAZEV OBORU: 29-54-H/01 Cukréaf

PLATNOST OD: 01.09.2022

STUPEN POSKYTOVANEHO VZDELANI: stfedni vzdélani s vyuénim listem

FORMA VZDELAVANI: denni

Délka a forma vzdélavani - 1 rok denni studium
Dosazeny stupen vzdélani - sttedni vzdélani s vyuénim listem
ZpUsob ukonceni vzdélavani - zavérecna zkouska

Potvrzeni dosazeného vzdélani - vyucni list

2.1 Popis uplatnéni absolventa v praxi

Popis uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani cukraf v pozici zaméstnance v mensich a stfedné velkych
vyrobnach cukrarskych vyrobkd, v hotelovych cukrarnach a v obchodnich zatizenich zabyvajicich se
prodejem cukrarskych vyrobk(. Po nezbytném zapracovani je rovnéz pripraven pro podnikatelskou
¢innost.

Absolvent je schopen zejména zpracovavat zakladni suroviny, pomocné latky a pfisady pro vyrobu
cukrafskych  vyrobkd, vyrabét kompletni sortiment cukrafskych vyrobk(, pfipadné
cukrovinkarskych vyrobkd, véetné jejich dohotovovani a zdobeni, obsluhovat a provadét zakladni
udrzbu strojd, pfistrojli a technického vybaveni provozoven a vykondvat Cinnosti souvisejici s
prodejem cukrarskych vyrobkd. Je schopen hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovarl i

hotovych vyrobkd dle norem.

2.2 Kompetence absolventa

KLICOVE KOMPETENCE

Kompetence k uéeni

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci byli schopni efektivné se ucit, vyhodnocovat dosazené vysledky
a pokrok a redlné si stanovit potreby a cile svého dalSiho vzdélavani, tzn., ze zak:

- pozitivné pristupuje k u€eni a vzdélavani;

- vyuziva rlizné techniky uceni, vytvari si vhodny studijni reZim a podminky;
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- uplatiiuje rGzné zpUsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické cteni), efektivné vyhledava a
zpracovava informace, je ¢tenarsky gramotny;

- s porozuménim posloucha mluvené projevy (napf. vyklad, prednasku, proslov aj.), pofizuje si
poznamky;

- vyuZziva ke svému uceni razné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi;

- sleduje a hodnoti pokrok pfi dosahovani cil svého uceni, pfijima hodnoceni vysledkl svého uceni
ze strany jinych lidi.

Kompetence k feseni problémt

Vzdéldvani sméfuje k tomu, aby Zaci byli schopni fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni
problémy, tzn., Ze Zak:

- vysvétli zadani ukolu nebo urci jaddro problému, ziska informace potfebné k fesSeni problému,
navrhne zpUsob feseni, popf. varianty feseni, a zdlvodni jej, vyhodnoti a ovéri spravnost zvoleného
postupu a dosazené vysledky;

- uplatiiuje pfi feseni problém( rizné metody mysleni (logické, matematické, empirické) a
myslenkové operace;

- voli prostifedky a zplsoby (pomlcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuZiva zkusenosti a védomosti nabytych dfive;

spolupracuje pfi feseni problému s jinymi lidmi (tymové reseni).

Komunikativni kompetence

Vzdélavani smérfuje k tomu, aby Zaci byli schopni vyjadiovat se v pisemné i Ustni formé v rGznych
ucebnich, Zivotnich i pracovnich situacich, tzn., ze zak:

- vyjadfuje se pfimérené k Ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i psanych a
vhodné se prezentovat;

- formuluje své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazykové spravné;
- Ucastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje;

- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani;

- dosahuje jazykové zpUsobilosti potfebné pro pracovni uplatnéni dle potreb a charakteru pfislusné
odborné kvalifikace (napt. porozumi bézné odborné terminologii a pracovnim pokynlm v pisemné
i Ustni forme);

- uvédomuje si vyhody znalosti cizich jazyk( pro Zivotni i pracovni uplatnéni, prohlubuje své

jazykové dovednosti v celoZivotnim uceni.

Persondlni a socialni kompetence

Vzdélavani sméruje k tomu, aby Z4ci byli pfipraveni stanovovat si na zakladé poznani své osobnosti
primérené cile osobniho rozvoje v oblasti zdjmové i pracovni, pecovali o své zdravi, spolupracovali
s ostatnimi a prispivali k utvareni vhodnych mezilidskych vztah(, tzn., Ze Zak:

- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jedndni ze strany jinych lidi, pfijima
radu i kritiku;

- ovéruje si ziskané poznatky, kriticky zvaZzuje nazory, postoje a jednani jinych lidi;
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- odpovédné pfistupuje ke svému zdravi, pecuje o svij fyzicky i dusevni rozvoj, je si védom dlsledkd
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti;

- pracuje v tymu a podili se na realizaci spole¢nych pracovnich i jinych Cinnosti;

- pfijima a pIni odpovédné svérené ukoly;

- podnécuje praci tymu vlastnimi ndvrhy na zlepseni prace a reseni ukol(, nezaujaté zvazuje navrhy
druhych;

- prispiva k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahG a k predchazeni osobnim konfliktim,

nepodléhd predsudkdm a stereotyplim v pfistupu k druhym.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdélavani sméruje k tomu, aby Z4ci uznavali hodnoty a postoje podstatné pro Zivot vdemokratické
spole¢nosti a dodrzovali je, jednali v souladu s trvale udrZitelnym rozvojem a podporovali hodnoty
narodni, evropské i svétové kultury, tzn., ze Zak:

- dodrZuje zakony, respektuje prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni specifika),
vystupuje proti nesndsenlivosti, xenofobii a diskriminaci;

- jedna v souladu s moralnimi principy a zdsadami spolecenského chovani, pfispiva k uplatfiovani
hodnot demokracie;

- uvédomuje si vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jedna v duchu udrzitelného rozvoje;

- uznava tradice a hodnoty svého naroda, chdpe jeho minulost i soucasnost v evropském a svétovém
kontextu;

- podporuje hodnoty mistni, ndrodni, evropské i svétové kultury a ma k nim vytvoren pozitivni

vztah.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci byli schopni optimalné vyuZivat svych osobnostnich a
odbornych predpokladll pro Uspésné uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj své profesni
kariéry a s tim souvisejici potiebu celoZivotniho uceni, tzn., Ze zak:

- odpovédné pfristupuje k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani, uvédomuje si vyznam
celoZivotniho uceni a ptizplsobuje se ménicim se pracovnim podminkam;

- ma prehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru, cilevédomé a zodpovédné
rozhoduje o své budouci profesni a vzdélavaci draze;

- vhodné komunikuje s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentuje svlij odborny potencial a své

profesni cile.

Matematické kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci byli schopni funkéné vyuZivat matematické dovednosti v
rGznych Zivotnich situacich, tzn,. Ze zak:

- nachazi vztahy mezi jevy a predméty pfi feSeni praktickych ukoll, vymezi je, popiSe a spravné
vyuzije pro dané reseni;

- Cte a vytvari rGzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.);

- efektivné aplikuje matematické postupy pfi feseni rliznych praktickych tkold v béZznych situacich.
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s

Kompetence vyuZivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s

informacemi

Vzdéldvani sméruje k tomu, aby Zaci pracovali s osobnim pocitatem a jeho zdkladnim a
aplika¢nim programovym vybavenim, ale i s dalSimi prostfedky ICT a vyuZivali adekvatni zdroje
informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn., Ze zak:

- pracuje s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich technologii;

- komunikuje elektronickou postou a vyuZiva dalsi prostfedky online a off-line komunikace;

- ziskava informace z otevirenych zdrojl, zejména pak s vyuZitim celosvétové sité Internet;

- pracuje s informacemi z rdznych zdroji nesenymi na rliznych médiich s vyuZitim prostredkd
informacnich a komunikacnich technologii;

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost raznych informacnich zdroja a kriticky

pfistupuje k ziskanym informacim, je medidlné gramotny.
ODBORNE KOMPETENCE
Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

Vzdélani sméfuje k tomu, aby absolventi dbali na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn.,
Ze absolventi by:

- charakterizovali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnik( (i
dalSich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klient(, zakaznik(, navstévnik() i jako soucast
fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle pfislusnych norem;

- dodrzovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pti praci a pozarni
prevence;

- ovladali zasady a ndvyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti v€etné zasad ochrany
zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.), rozpozna moznost
nebezpedi Urazu nebo ohroZeni zdravi a je schopen zajistit odstranéni zavad a moZnych rizik;

- ovladali systém péce o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, umi uplatfiovat naroky na
ochranu zdravi v souvislosti s praci, ndroky vzniklé Urazem nebo poskozenim zdravi v souvislosti s
vykonavanim prace);

je vybaven védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni nebo Urazu

a dokdze prvni pomoc sdm poskytnout.

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb

Vzdélani sméfuje k tomu, aby absolventi usilovali o nejvyssi kvalitu své prdce, vyrobk( nebo sluzeb,
tzn., Ze absolvent by:

- uvadéli kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku;

- dodrZovali stanovené normy a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym na
pracovisti;

- dbali na zabezpecovani parametr( kvality procest, vyrobkl nebo sluzeb, zohlednuje poZadavky

klienta (zakaznika, obcana).
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Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
Vzdélani sméfuje k tomu, aby absolventi jednali ekonomicky a v souladu se strategii trvale

udrzitelného rozvoje, tzn., Ze absolventi by:

- ovladali vyznam, Ucel a uZite¢nost vykondvané préce, jeji financni, popf. spolecenské ohodnoceni;
- zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v béZzném Zivoté) mozné
naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostredi, socialni dopady;

- efektivné hospodafili s finan¢nimi prostredky;

- nakladali s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem

Vyrabét cukraiské vyrobky a zajistovat jejich odbyt

Vzdélani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni vyrabét cukrarské vyrobky a zajistovat jejich
odbyt, tzn., Ze absolventi by:

- vybirali pro dany vyrobek vhodné suroviny a pomocné latky;

- dodrZovali technologické postupy a hygienické poZadavky;

- vyrabéli, uchovdvali, skladovali cukrarské vyrobky a vykondvali odbytové Cinnosti v souladu s
principy zajisténi bezpecnosti potravin;

- prokazovali manualni zru¢nost pti vyrobé;

- uplatriovali estetické hledisko pfi tvarovani a dohotovovani cukrarskych vyrobk;

- obsluhovali a udrZzovali potravinarské stroje a zafizeni;

- vedli operativné-technickou evidenci pfi skladovani, vyrobé, pfijmu a expedici surovin a hotovych
vyrobkd;

- dodrZovali zasady osobni hygieny, provadi sanitaci provozu cukrarny;

- zatazovali do vyroby pfi pripravé receptur nové poznatky z oboru.
Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobki

Vzdélani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni provddét kontrolu a dbali na zajisténi
bezpecnosti cukrarskych vyrobkd, tzn., Ze absolventi by:

- hodnotili kvalitu vstupnich surovin, meziprodukt(i a hotovych vyrobk( dle pfislusnych norem;

- provadéli senzorické hodnoceni surovin, meziprodukt( a hotovych vyrobk;

- kontrolovali dodrZovani technologickych postupu, sleduje kritické body s cilem zajistit bezpecnost
cukrarskych vyrobkd;

- zjistovali pfipadné zavady technologického procesu a samostatné fesi bézné problémy.

4 d

2.3 Zpusob ukonceni vzdélavani

Vzdélavani se ukoncuje zavérecnou zkouskou podle jednotného zadani.
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NAZEV SKOLY: Stiedni $kola femesel a sluzeb, Dé¢in IV, Ruskd 147/46, ptispévkova organizace
ADRESA SKOLY: Ruskd 147/46, 40502 D&&in IV-Podmokly

ZRIZOVATEL: Ustecky kraj

NAZEV SVP: Cukréaf - zkrdcené studium 2022

KOD A NAZEV OBORU: 29-54-H/01 Cukréaf

PLATNOST OD: 01.09.2022

STUPEN POSKYTOVANEHO VZDELANI: stfedni vzdélani s vyuénim listem

FORMA VZDELAVANI: denni

V4 I

3.1 Celkové pojeti vzdélavani

Spolecnou vzdélavaci strategii Skolniho vzdélavaciho programu je:

- ucit se pozndvat, tj. osvojit si nastroje pochopeni svéta a rozvinout dovednosti potfebné k uceni,
prohloubit si v ndvaznosti na zakladni vzdélani poznatky o svété a dale je rozsifovat;

- udit se pracovat a jednat, tj. naudit se tvofivé zasahovat do prostredi, které zaky obklopuje,
vyrovnavat se s rlznymi situacemi a problémy, umét pracovat v tymech, byt schopen vykonavat
povolani a pracovni ¢innosti, pro které byl pfipravovan;

- ucit se byt, tj. porozumét vlastni rozvijejici se osobnosti a jejimu utvareni v souladu s obecné
pfijimanymi moralnimi hodnotami, jednat s vétsi autonomii, samostatnym usudkem a osobni
zodpovédnosti;

- ucit se Zit spolecné, tj. umét spolupracovat s ostatnimi, byt schopen podilet se na Zivoté

spole¢nosti a nalézt v ni své misto.
Celkové pojeti vzdélavani vdaném programu

Skolni vzdélavaci program Cukrar bude $ifeji koncipovén vzhledem k lep$imu uplatnéni absolvent
na trhu prace. Vzdélavaci program umoznuje ziskani vSeobecnych a odbornych védomosti a
manualnich dovednosti potfebnych k vykonavani tohoto povolani. Dliraz je kladen na propojeni
teorie s praxi. Ve vyuce budou vyuzivany moderni metody vyuky pomoci didaktickych pomucek a

moderni techniky.

Odborné predméty jsou Uzce propojeny s odbornym vycvikem, jehoZ cilem je praktické osvojeni
teoretickych znalosti a dovednosti. V teorii i praxi jsou zaci vedeni k hospodarnému zachdzeni s
potravinami a k ekologickému chovani, ke slusnému chovani a dodrzovani hygienickych a
bezpecnostnich predpisl. Celkové pojeti vyuky by mélo reagovat na ménici se pozadavky trhu
prace. Odborné vzdélavani bude realizovano odbornymi predméty a predmétem Odborny vycvik,

ve kterém si zaci ovéri své teoretické znalosti. Bude se vice respektovat provdzanost a aplikace
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odbornych predméti na konkrétni tkol z praxe a propojeni s redlnym Zivotem. Diraz bude kladen

na Uzkou spoluprdci skoly s obchodnimi firmami.

Odborny vycviku bude realizovan ve Skolni vyrobné a od 2. ro¢niku mlzZe téZ probihat na
pracovistich smluvnich partnerd Skoly . Vedle odborného vzdélavani bude kladen diraz také na
vzdélani jazykové.

Profesni, persondlni i socialni kompetence budou rozvijeny na odbornych exkurzich. Uplatnitelnost
absolventa skoly na mezindrodnim trhu prdce zvysi rovnéz tzv. dodatek k vyuénimu listu Europass

usnadnujici uznani odborné kvalifikace absolventa v zahranici.

Vyucovaci proces sméfuje ve vSech svych fazich k osvojeni, rozvoji a upevnéni klicovych
kompetenci:

- kompetence komunikativni;

- persondlni kompetence k uéeni a praci;

- socialni kompetence k praci a spolupraci s ostatnimi;

- kompetence k feseni problému;

- kompetence k uzivani informacnich a kmunikacnich technologii;

- kompetence k aplikaci zakladnich matematickych postupt pfi feSeni praktickych utloh;

- kompetence k pracovnimu uplatnéni.

Tyto klicové kompetence se priibézné rozvijeji:
- v procesu teoretického vyucovani;

- v procesu praktického vyucovani;

- pfi mimovyucovacich aktivitach;

- pfi uplatnéni mezipfedmétovych vztahu a vazeb.

Prirezova témata jsou nedilnou soucasti koncepce Skoly a jejich zasady, principy a hodnoty si Z4ci
osvojuji a prakticky uplatfuji:

- v béZném Zivoté skoly;

- pfi zapojeni do konkrétnich Skolnich aktivit;

- prlibézné ve vyuce jednotlivym predmétim;

- pti vlastnich projektech a prezentacich.

Z realizace prQrezovych témat vyplyva i osvojeni zdkladnich kompetenci absolventa.
- Obcan v demokratické spole¢nosti

- Clovék a Zivotni prostredi

- Clovék a svét prace

- Informacni a komunikacni ndstroje

10
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3.2 Organizace vyuky

Organizace vyuky

Studium je organizovano jako jednorocni denni. V daném tydnu probihaji vidy 4 dny odborny vycvik

a 1 den teoreticka vyuka.

Skolni rok za&ina 1. zafi a koné&i 31. srpna. Skolni rok se €leni na obdobi $kolniho vyuéovani a obdobi
gkolnich prazdnin. Organizace $kolniho roku je stanovena provadécim pravnim predpisem MSMT

(terminy zahdjeni a ukonceni Skolniho roku, terminy prdzdnin, termin vydani vysvédceni,

Zakladni povinnosti Zaka je dochazet do Skoly pravidelné a podle stanoveného rozvrhu hodin se

Ucastnit vyucovani.

Vyucovaci hodina teoretické vyuky trva 45 minut . Porfadi a ¢as vyucovacich hodin stanovuje rozvrh

hodin a rozpis suplovani. Kazda hodina zacind a kon¢i zvonénim.

Dopoledni vyucovani ve vyucovacim dni zacind nejdfive v 7 hodin a odpoledni vyucovani ve
vyucovacim dni kon¢i nejpozdéji ve 20 hodin. V odivodnénych pripadech mize feditel Skoly v denni
formé vzdélavani urcit pocatek dopoledniho vyucovani od 6 hodin a konec odpoledniho vyucovani

zakt ve 22 hodin.

Forma realizace praktického vyucovani

Vyucovaci hodina odborného vycviku a odborné praxe trvd 60 minut. V odborném vycviku je

vyucovaci jednotkou vyucovaci den, ktery nesmi byt delSi neZz 7 vyucovacich hodin.

Odborny vycvik je zajistén ve skolni vyrobné. Pri praktickych ¢innostech vyuZivaji znalosti ziskané v

teoretickém vyucovani.

Odborny vycvik a odborné praxe probihaji na zakladé vnitinich fada pracovist odborného vycviku a
na zakladé pracovnich rada a bezpecnostnich ¢i jinych predpist platnych u subjektd, u nichz ma

Skola zfizena sva pracovisté.

Realizace dalSich vzdélavacich a mimovyucovacich aktivit podporujicich zamér skoly

Nedilnou soucasti vyuky jsou odborné exkurze.

Stredni Skola femesel a sluzeb Décin IV Uzce spolupracuje s méstem Décin a dalSimi partnerskymi
organizacemi pfi poradani rlznych spolecenskych akci, jako jsou rauty, pti kterych ziskavaji zaci
cenné zkuSenosti a odborné dovednosti pod vedenim uciteld odborného vycviku. Vyuka je v

pribéhu studia doplnéna systémem exkurzi, vyletll a dalSich aktivit, které doplfiuji béznou vyuku o
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praktické ¢innosti, zprostfedkovavaji poznavani reality a odborné i umélecké zazitky zaku, coz vede
k lepsimu naplnéni vzdélavacich cil(. V oblasti estetické vychovy je to systém pozndvacich vylet do
kulturné vyznamnych mist Usteckého kraje a celé Ceské republiky.

Své odborné dovednosti mohou Z4ci uplatnit téz pfi odbornych soutézich a Zaci se béhem studia

zUcastiuji prehlidek a soutézi, které porada skola.
3.3 Realizace praktického vyucovani

Studium je organizovano jako jednoleté denni. V daném tydnu probiha ctyfi dny praktické

vyucovani.

Odborny vycvik je realizovan ve skolni provozovné.

3.4 Vychovné a vzdélavaci strategie

Vychovné a vzdélavaci strategie

Kompetence k uceni e mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

e ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni
rezim a podminky

e uplatriovat rGzné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a
analytické ¢teni), umét efektivné vyhledavat a zpracovavat
informace

¢ s porozumeénim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad,
prednasku, proslov aj.), pofizovat si poznamky

e vyuZivat ke svému uceni rtizné informacni zdroje véetné
zkusenosti svych i jinych lidi

¢ sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni,
prijimat hodnoceni vysledk(l svého uceni ze strany jinych lidie znat
moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k reSeni e porozumét zadani ukolu nebo urdit jadro problému, ziskat
problému informace potrebné k feseni problému, navrhnout zpUsob feseni,
popf. varianty feseni, a zdlvodnit jej, vyhodnotit aovéfit spravnost
zvoleného postupu a dosazené vysledkye uplatiovat pfi feseni
problému rizné metody mysleni a myslenkové operace

e volit prostredky a zplsoby (pomlcky, studijni literaturu, metody
a techniky) vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuZivat
zkuSenosti a védomosti nabytych dfive

e spolupracovat pfi reseni problém s jinymi lidmi (tymové feseni)

Komunikativni kompetence |* vyjadiovat se pfimérené k Ucelu jednani a komunikacni situaci v
projevech mluvenych i psanych a vhodné se prezentovat

e formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné
podobé prehledné a jazykové spravné

e (castnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a
postoje

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni
dokumenty

12
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Vychovné a vzdélavaci strategie

¢ snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou
terminologii

¢ zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textq,
popf. projeva jinych lidi

¢ vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu
a chovani

e dosahnout jazykové zpUsobilosti potfebné pro zakladni
komunikaci v cizojazyéném prostredi nejméné v jednom cizim
jazyce

¢ dosdhnout jazykové zpUlsobilosti potfebné pro zakladni pracovni
uplatnéni dle potfeb a charakteru pfislusné odborné kvalifikace
(napf. porozumét zakladni odborné terminologii a zakladnim
pracovnim pokyn{m v pisemné i Ustni formé)

¢ pochopit vyhody znalosti cizich jazykd pro Zivotni i pracovni
uplatnéni, byt motivovani k prohlubovani svych jazykovych
dovednosti

Personalni a socialni
kompetence

¢ posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat
disledky svého jednani a chovani v rGznych situacich

¢ stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti,
zajmové a pracovni orientace a Zivotnich podminek

¢ reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplisobu
jednani ze strany jinych lidi, pfijimat radu i kritiku

¢ ovérovat si ziskané poznatky, kriticky zvaZzovat nazory, postoje a
jednani jinych lidi

¢ mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sv(j fyzicky i
dusevni rozvoj, byt si védomi disledkl nezdravého Zivotniho stylu
a zavislosti

¢ pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a
jinych Cinnosti

e prijimat a plnit odpovédné svérené ukoly

Obcanské kompetence a
kulturni povédomi

e jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim
zajmu, ale i ve verfejném zajmu

¢ dodrZovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi
(popt. jejich kulturni specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti,
xenofobii a diskriminaci

¢ jednat v souladu s moralnimi principy a zdsadami spolec¢enského
chovani, pfispivat k uplatiovani hodnot demokracie

e uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souZziti —
vlastni kulturni, ndrodni a osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni
toleranci k identité druhych

* zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nds a ve svété
¢ chapat vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu
udrzitelného rozvoje

¢ uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni
Zivot a spoluodpovédnost pfi zabezpecfovani ochrany Zivota a
zdravi ostatnich

¢ uznavat tradice a hodnoty svého ndroda, chapat jeho minulost i
soucasnost v evropském a svétovém kontextu

¢ podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a

mit k nim vytvoren pozitivni vztah

13
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Vychovné a vzdélavaci strategie

Kompetence k pracovnimu |® mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i
uplatnéni a podnikatelskym |vzdélavani; uvédomovat si vyznam celoZivotniho uceni a byt
aktivitam pfipraveni pfizplisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

e mit prfehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném
oboru; cilevédomé a zodpovédné rozhodovat o své budouci
profesni a vzdélavaci draze

e mit redlnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych
podminkach v oboru a o pozadavcich zaméstnavatel( na
pracovniky a umét je srovnavat se svymi pfedstavami a
predpoklady

e umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i
vzdélavacich prileZitostech, vyuzivat poradenskych a
zprostiedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

¢ vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli,
prezentovat sv(j odborny potencidl a své profesni cile znat obecna
prava a povinnosti zaméstnavateld a pracovnik(

e rozumét podstaté a principlim podnikani, mit predstavu o
pravnich, ekonomickych, administrativnich, osobnostnich a
etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhleddvat a posuzovat podnikatelské ptileZitosti v souladu s
realitou trzniho prostredi, svymi pfedpoklady a dalSimi moznostmi

Matematické kompetence |* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

¢ provadét redlny odhad vysledku reSeni dané ulohy

¢ nachazet vztahy mezi jevy a predméty pfi feseni praktickych
tkoll, umét je popsat a vyuzit pro dané reseni

o Cist rlzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy,
schémata apod.)

e aplikovat znalosti o zakladnich tvarech predmétd a jejich
vzajemné poloze v roviné i prostoru

» aplikovat matematické postupy pfi reseni praktickych ukoll v
béZnych situacich

Kompetence vyuzivat ¢ pracovat s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informacnich
prostfedky informacnicha |a komunikacénich technologii

komunikaénich technologii a |* pracovat s béZnym zdkladnim a aplikaénim programovym
pracovat s informacemi vybavenim

e ucit se pouzivat nové aplikace

¢ komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky
online a offline komunikace

e ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuzitim
celosvétové sité Internet

e pracovat s informacemi z rliznych zdrojd nesenymi na rliznych
médiich (tiSténych, elektronickych, audiovizualnich), atois
vyuZitim prostredk( informacnich a

komunikaénich technologii

e uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych
informacnich zdrojl a kriticky ptistupovat k ziskanych informacim,
byt medialné gramotni
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Vychovné a vzdélavaci strategie

Dbat na bezpecnost prace a
ochranu zdravi pfi praci

- charakterizuje bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o
zdravi své i spolupracovnikt (i dalSich osob vyskytujicich se na
pracovistich, napf. klient(,

zédkaznikd, navstévnikd) i jako soucast fizeni jakosti a jednu z
podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle ptislusnych
norem;

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a
ochrany zdravi pti praci a poZarni prevence;

- ovlada zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni
¢innosti véetné zdsad ochrany zdravi pfi préci u zatizeni se
zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.), rozpozna
moznost nebezpecdi Urazu nebo ohrozeni zdravi a je schopen zajistit
odstranéni zdvad a moznych rizik;

- ovlada systém péce o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce,
umi uplatiiovat naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci,
naroky vzniklé durazem nebo poSkozenim zdravi v souvislosti s
vykonavanim prace);

- je vybaven védomostmi o zdsaddch poskytovani prvni pomoci pfi
nahlém onemocnéni nebo Urazu a dokaze prvni pomoc sam
poskytnout.

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu
své prace, vyrobkl nebo
sluzeb

- uvadi kvalitu jako vyznamny ndstroj konkurenceschopnosti a
dobrého jména podniku;

- dodrZuje stanovené normy a predpisy souvisejici se systémem
fizeni jakosti zavedenym na pracovisti;

- dbd na zabezpecovani parametr( kvality procest, vyrobkd nebo
sluZeb, zohledniuje pozadavky klienta (zakaznika, obcana).

Jednat ekonomicky av
souladu se strategii trvale
udrzitelného rozvoje

- ovlada vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané préce, jeji financni,
popf. spolecenské ohodnoceni;

- zvazuje pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim
procesu i v bézném Zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na
Zivotni prostredi, socialni dopady;

- efektivné hospodati s financnimi prostredky;

- naklada s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami
ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostredi.

3.5 Zaclenéni prifezovych témat

Prifezové téma/Tematicky okruh 1. rocnik 2. ro¢nik

Obcan v demokratické spolecnosti TECH, SUR, SAZ, VYV, EKON, OV

Clovék a Zivotni prostredi

TECH, SUR, SAZ, VYV, EKON, OV

Clovék a svét prace

TECH, SUR, SAZ, VYV, EKON, OV

Informacéni a komunikacni technologie TECH, SUR, SAZ, VYV, EKON, OV

3.5.1.1 Zkratky pouzité v tabulce zaclenéni priurezovych témat:
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Zkratka Ndazev predmétu
EKON Ekonomika
oV Odborny vycvik
SAZ Stroje a zatizeni
SUR Suroviny
TECH Technologie
VYV Vytvarna priprava

3.6 Pripravné kurzy nabizené skolou

Pripravné kurzy nabizené skolou:

3.7 Zpusob a kritéria hodnoceni Zakd

Kritéria hodnoceni
Kazdé pololeti se vydava zékovi vysvédceni. Za prvni pololeti Ize vydat misto vysvédcéeni vypis.
Hodnoceni vysledkd vzdélavani zaka na vysvédceni je vyjadreno klasifikaci.

Pravidla hodnoceni vysledkd vzdélavani zakl jsou dana klasifikacnim fadem, ktery vychazi ze
Zakona ¢. 561/2004 Sb. (v platném znéni) o pfedskolnim, zakladnim, stfednim, vy$sim odborném a

jiném vzdélavani. Klasifikacni fad je soucasti Skolniho radu.

Na zacatku Skolniho roku jsou Zaci povinni se seznamit se Skolnim fadem, s klasifikaénim Fadem a s

pravidly hodnoceni v jednotlivych predmétech.

Vyucujici vyuZivaji rizné druhy zkouseni - Ustni, testy, pisemné prace vypracované jednotlivci i
skupinami Zakl, hodnoceni praktickych praci. Pribézné je sledovana pfiprava Zaka na vyucovani,

aktivita a vykon v jednotlivych hodinach.

V odborném vycviku a pti praktickych ¢innostech se také hodnoti vztah Zaka k praci, k pracovnimu
kolektivu a k praktickym cCinnostem. Sleduje se i dodrZovani predpist vztahujicich se k praci,
hospodarnost vyuzivani materiald a energii, zplsob obsluhy a udriovani zafizeni, nastroji a
pomlcek.

Vyucujici v hodinach predmétd se zvysenym obsahem praktickych ¢innosti (cvi¢eni, odborna praxe),
stanovi na zacatku klasifikacniho obdobi, kolik cviceni nebo praxi je nutno absolvovat, aby byl Zak z

predmétu hodnocen.

Na zakladé prlbéiné klasifikace je Zak hodnocen v jednotlivych pololetich Skolniho roku. Pfi

klasifikaci je hodnoceno, jak zak ovlada poznatky, fakta, pojmy, definice a zakonitosti. Posuzuje se
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jeho samostatnost, tvorivost, spravnost, pohotovost, presnost, vystiznost a zpUsob, jakym Zak

uplatriuje poznatky a dovednosti pfi feseni teoretickych a praktickych ukold.

Nelze - li Zdka hodnotit na konci prvniho pololeti, urci feditel skoly pro jeho hodnoceni nahradni
termin, a to tak, aby hodnoceni za prvni pololeti bylo provedeno nejpozdéji do skonceni druhého

pololeti. Neni - li mozné zaka hodnotit ani v ndhradnim terminu, zék se za prvni pololeti nehodnoti.

Nelze - li Zzdka hodnotit na konci druhého pololeti, urci feditel Skoly pro jeho hodnoceni nahradni
termin, a to tak, aby hodnoceni za druhé pololeti bylo provedeno nejpozdéji do konce zari
nasledujiciho skolniho roku. Do doby hodnoceni navstévuje zak nejblizsi vyssi rocnik. Neni - li Zak

hodnocen ani v tomto terminu, neprospél.

74k, ktery na konci druhého pololeti neprospél nejvyse ze 2 povinnych pfedmét(, nebo 74k, ktery
neprospél na konci prvniho pololeti nejvyse ze 2 povinnych predmétd vyucovanych pouze v prvnim
pololeti, kona z téchto predmétli opravnou zkousku nejpozdéji do konce pfislusného Skolniho roku

v terminu stanoveném feditelem Skoly. Opravné zkousky jsou komisionalni.

73k, ktery nevykond opravnou zkousku Uspéiné nebo se k jejimu konani nedostavi, neprospél. Ze
zavaznych divodd muze reditel Skoly Zakovi stanovit ndhradni termin opravné zkousky nejpozdéji

do konce zafi nasledujiciho skolniho roku.

Ma - li zletily Zak nebo zakonny zastupce nezletilého Zdka pochybnosti o sprdvnosti hodnoceni na
konci prvniho nebo druhého pololeti, miZe do 3 pracovnich dnl ode dne, kdy se o hodnoceni
prokazatelné dozvédél, nejpozdéji vsak do 3 pracovnich dnli od vydani vysvédcéeni (vypisu

vysvédceni), pozadat feditele Skoly o komisionalni pfezkouseni Zaka.

V prabéhu stfedniho vzdélavani se zakovi umoziiuje prestup do jiné stredni Skoly, zména oboru
vzdélani, preruseni vzdélavani, opakovani rocniku a uznani pfedchoziho vzdélani, a to na zakladé
pisemné Zadosti. Soucasti zadosti zakonného zastupce nezletilého Zaka je souhlas Zaka. Pisemné

Zadosti povoluje feditel Skoly.

Zptisoby hodnoceni
3.8 Organizace prijimaciho fizeni

Podminky pro pftijimani ke vzdélavani

Pfijimani ke studiu je v souladu sezdkonem ¢. 561/2004 Sb., ve znéni pozdéjSich predpist
a vyhlasek o pfijimacim fizeni ke stfednimu vzdélavani v platném znéni. Podminkou je absolvovani

stfedniho vzdélani a spInéni podminek pfijimaciho Fizeni.
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Forma pfijimaciho fizeni
Obsah pfijimaciho fizeni

Stanovuje feditel Skoly v souladu se zdkonem ¢. 561/2004 Sb., ve znéni pozdéjSich predpisd

a vyhlasek o pfijimacim fizeni ke strednimu vzdélavani v platném znéni.

Kritéria pftijeti Zzaka

Stanovuje feditel Skoly v souladu se zdkonem ¢. 561/2004 Sb., ve znéni pozdéjSich predpisd

a vyhlasek o pfijimacim fizeni ke strednimu vzdélavani v platném znéni.
3.9 Charakteristika obsahu i formy Z2Z

Zavérecna zkouska se sklada z pisemné a Ustni zkousky z odbornych predmétl a z praktické zkousky

z odborného vycviku. Prakticka ¢ast zkousky trva 2 pracovni dny.

3.10 Zabezpeceni vyuky Zakda se specialnimi vzdélavacimi

potrebami

Pravidla a pribéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory:

Skola se v dané oblasti Fidi ustanovenim zakonnych norem. P¥i postupech upravenych vyhlaskou €.
27/2016 Sb., v platném znéni, pfihlizi Skola ke vSsem vyjadrenim Zaka v zaleZitostech tykajicich se
jeho vzdélavani s ohledem na jeho vék a stupen vyvoje. O téchto zaleZitostech se poskytuji Zakovi

nebo zakonnému zdastupci Zaka dostatecné informace.

Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami uéeni jsou integrovani do béiné tiidy a vzdélavaji se
podle individudlniho vzdélavaciho planu. Individualni vzdélavaci plan vypracuji pro pfislusného Zaka
/ Zzakyni vyucujici jednotlivych predmétd daného roéniku podle pokynd vychovného poradce.
Soucasti individualniho planu jsou zejména individudlni konzultace s vyucujicimi, ¢asové rozlozeni
studia, zplsob hodnoceni prace zaka, vyuzivani pomucek. Podobny pfistup je ki zaklim s vyvojovymi
poruchami chovani, pfedevsim s poruchami pozornosti spojenych s hyperaktivitou (ADHD). Prace s
témito zaky spociva hlavné ve volbé vhodnych vyukovych a predevsim vychovnych
prostiedkll. Charakter Skoly a poZadavky na zdravotni zpUsobilost, zejména v oblasti odborného

vzdélavani predpoklada pouze lehké formy zdravotniho postiZeni, které umoziuji plnou integraci.
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PFijeti uchazece ke studiu je nutné individualné konzultovat s vedenim gkoly. Skola neni zcela

bezbariérovou budovou.

Pravidla a pribéh tvorby, realizace a vyhodnocovani individualniho vzdélavaciho planu:

Pro Zaky, jejichz porucha dosahuje takového stupné, Ze je opraviiuje k zafazeni do specidlniho
Skolstvi, je na Zadost rodicl a na zakladé doporuceni poradenského zafizeni, vypracovan
individudIni vyukovy plan. Cile vzdélavani téchto Zakua zlstavaji zachovany, ale rozsah uciva muze

byt prizpGsoben s ohledem na druh postizeni

zaka. Snahou je volit pro kazdého zdka vhodné metody vzdélavani a specialni formy ovéfovani

osvojeného uciva. Vyuka téchto zakd sméruje k tomu, aby pres své znevyhodnéni osvoijili potfebné

.....

nemocni.
Vsichni vyucujici jsou v potfebném rozsahu informovani o Zacich se SVP, které vyucuiji.
Tridni uditelé jsou podrobnéji informovani o potfebach zakl se SVP ve svych tiidach.

Prace se zaky se socidlnim znevyhodnénim spociva predevsim v posilovani jejich motivace ke studiu
a ve volbé vhodného vychovného postupu. Tito Zaci jsou dlouhodobé sledovani a vedeni tridnimi
uciteli ve spoluprdci s tfidnim ucitelem, vychovnym poradcem, Skolenim metodikem prevence a
pfipadné vychovatelem DM. V dobé konzultacnich hodin nebo po individualni domluvé je moZnost

doucovani. Naroky na vysledky vzdélavani z(istavaji nezménény.

Pravidla pro poskytovani dalsi formy podpory:

Pti péci o zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami spolupracuje Skola s nasledujicimi institucemi
a organizacemi: Vychovni poradci Skol, ze kterych Zaci ptichazeji, Pedagogicko-psychologicka

poradna v Déciné,

Oddélenf socialné-pravni ochrany déti MU Dé&cin

Prakticti |ékafi pro déti a dorost

Klinicti psychologové

Strediska vychovné péce a vychovné Ustavy v pripadé zakl s poruchami chovani

Krizova poradna v Déciné
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3.11 Zabezpeceni vyuky Zzakli nadanych a mimoradné

nadanych

Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory:

Za nadaného Zaka se povazuje zak, ktery pti adekvatni podpore vykazuje ve srovnani s vrstevniky
vysokou Uroven v jedné ¢i vice oblastech rozumovych schopnosti, v pohybovych, manudlnich,

uméleckych nebo socialnich dovednostech.

Za mimoradné nadaného Zaka se povazuje predevsim zak, jehoZ rozloZeni schopnosti dosahuje
mimoradné Urovné pfi vysoké tvorivosti v celém okruhu Cinnosti nebo v jednotlivych oblastech
rozumovych schopnosti, v pohybovych, manudlnich, uméleckych nebo socialnich
dovednostech. Skola vyuZiva odbornych prehlidek pofadanych v ramci Ceské republiky a odborné

soutéze.

Vzdélavani zakl nadanych a mimoradné nadanych je zaméfeno na inkluzivni vzdélavani a Z4ci jsou

zarazeni do béziné tridy.

Pravidla a pribéh tvorby, realizace a vyhodnocovani individualniho vzdélavaciho planu:

Zjistovani mimoradného nadani véetné vzdélavacich potfeb Zaka provadi skolské poradenské
zafizeni. Vzdélavani nadaného a mimoradné nadaného Zaka se mizZe uskutecriovat podle IVP. IVP
je podle potieby 7aka v pribéhu vzdélavani doplfiovan a upravovan. Skolské poradenské zafizeni

ve spoluprdci se skolou sleduje a vyhodnocuje napliiovani IVP.

3.12 Realizace bezpecCnosti a ochrany zdravi prfi praci a

pozarni prevence

Podle Skolského zakona poskytuje Skola nezbytné informace k zajiSténi bezpecnosti a ochrany
zdravi prostrednictvim:

- Skolniho fadu;

- provoznich fadd odbornych uceben;

- pokynt k vyuce télesné vychovy a k prabéhu sportovnich vycvikovych kurzd;

- pokyn( k praxi a odbornému vycviku;

- pokyn0 k priibéhu exkurzi.

S témito dokumenty jsou Zaci prokazatelné sezndmeni nejen na zacatku kazdého Skolniho roku, ale
i v jeho prabéhu. Vsechny uvedené dokumenty vychazeji z platnych pravnich predpisa.

Prevence spolecensky negativnich jev( probihd ve $kole podle Skolni preventivni strategie
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vypracované Skolni metodickou prevence.

Cinnost $koly p¥i vzniku mimoradné udalosti se fidi zpracovanym Pldnem opatieni p¥i vzniku

mimotadnych udalosti.

3.13 Zplsob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosaZzeného
vzdélani

Vzdélavani se ukoncuje zavérecnou zkouskou podle jednotného zadani.

Dokladem o dosazZeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavérecné zkousce a vyucni list
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4 Ucebni plan
4.1 Tydenni dotace - prehled

Vzdélavaci oblast/Obsahovy okruh Predmét Studium Tydenni dotaceftelkem + Bisponibilni)
1. roénik | 2. rocnik
Povinné predméty
Ekonomické vzdélavani Ekonomika 0+0.5 0+0.5
Odborné vzdélavani Technologie 0+3 0+3
Suroviny 0+2 0+2
Stroje a zafizeni 0+0.5 0+0.5
Vytvarna priprava 0+1 0+1
Odborny vycvik 0+28 0+28
Celkem hodin 35 0 0+35

4.1.1 Poznamky k uc¢ebnimu planu

74k bude klasifikovan z predmétu Cesky jazyk a z predmétu Literatura jednou vyslednou zndmkou. Na vysvédceni bude uveden predmét Cesky jazyk a

literatura.

Zak od I. roéniku studuje jazyk ze dvou nabizenych cizich jazykd v oblasti Cizi jazyk 1. Z vybraného ciziho jazyka je po celou dobu studia klasifikovan.
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4.2 Celkové dotace - prehled

Vzdélavaci oblast/Obsahovy okruh Predmét Studium Celkové dotacektelkem + Blisponibilni)
1. ro¢nik | 2. rocnik
Povinné predméty
Ekonomické vzdélavani Ekonomika
Odborné vzdélavani Technologie
Suroviny

Stroje a zatizeni

Vytvarna pfiprava 0+33 0+33

Odborny vycvik
Celkem hodin 33 0 0+33
4.3 Prehled vyuziti tydnu

Rocnik 1. rocnik 2. rocnik
Projektové dny 1 0
Vyuka dle rozpisu uciva 33 0
Celkem tydnui 34 0
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5 Ptehled rozpracovani obsahu vzdélavani v RVP do SVP

Disponibilni ¢asova dotace 0 Technologie 3 0
Suroviny 2 0
Stroje a zafizeni 0.5 0
Ekonomika 0.5 0
Odborny vycvik 28 0
Vytvarna pfiprava 1 33
Celkem RVP 0 Celkem SVP 35 33
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6 Ucebni osnovy
6.1 Ekonomika

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. ro¢nik
0.5 0 0.5
Povinny
Nazev predmétu Ekonomika
Oblast
Charakteristika predmétu Cil pfedmétu

¢ poskytnout zakiim odborné znalosti z oblasti ekonomiky

e 74ci si osvoji ekonomické pojmy a porozumi jim

e 74ci se orientuji v ekonomickych souvislostech a osvoji si ekonomicky zplsob mysleni
e 74ci jsou pripravovani na moznost samostatného podnikani v oboru

Charakteristika uciva

e 73ci ziskavaji védomosti a dovednosti dlouhodobé;jsi povahy

e zaci maji pochopit nutnost dalSiho vzdélavani

Pojeti vyuky

¢ vyuka predmeétu probiha klasickymi metodami tj. vyklad, vysvétlovani, ptiklady z praxe
¢ vyuka je doplfiovany priklady ze soucasného ekonomického déni u nas i ve svété

Pomucky
¢ odborna literatura, odborné ¢asopisy, zakony, internet

Metody ovérovani
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Nazev predmétu

Ekonomika

e Ustni zkouSeni
* pisemné zkouseni a testy

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dllezité pro jeho realizaci)

Integrace predmétu

e Ekonomické vzdélavani

Vychovné a vzdéldvaci strategie: spolecné
postupy uplathované na urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence Zak

Kompetence k uceni:

e mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

¢ ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
zpracovavat informace

¢ vyuZivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

strany jinych lidi
® znat moZnosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

e uplatriovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné vyhledavat a

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napt. vyklad, pfedndasku, proslov aj.),pofizovat si poznamky

¢ sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkd svého uceni ze

Kompetence k feseni problémi:

* porozumét zadani ukolu nebo urdit jadro problému, ziskat informace potrebné k feseni problému,
navrhnout zpUsob feseni, popf. varianty feseni, a zdlvodnit jej, vyhodnotit a

oveérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

¢ uplatriovat pfi feSeni problém rizné metody mysleni a mysSlenkové operace

¢ volit prostredky a zpUsoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych dfive

* spolupracovat pfi reseni problém s jinymi lidmi (tymové feseni)

Komunikativni kompetence:

e zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

® zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textQ, popf. projevu jinych lidi
¢ vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

» dosahnout jazykové zpUsobilosti potfebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potfeb a charakteru
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Nazev predmétu

Ekonomika

prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i Ustni formé)

Personalni a socidlni kompetence:

® posuzovat realné své fyzické a dusevni moZnosti, odhadovat dlsledky svého jedndani a chovéni v rGznych
situacich

¢ stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace a Zivotnich
podminek

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

¢ jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném zajmu
¢ chapat vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

¢ uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi
zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam:

e mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celoZivotniho uceni a byt pfipraveni prizplsobovat se ménicim se pracovnim

podminkam

e mit prehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a zodpovédné
rozhodovat o své budouci profesni a vzdéldvaci draze

e mit realnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o poZadavcich
zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a

predpoklady

® znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatel( a pracovnik

* rozumét podstaté a principtim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,administrativnich,
osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat

vyhledavat a posuzovat podnikatelské prilezitosti v souladu s realitou trzniho prostredi,svymi predpoklady
a dalsimi mozZnostmi

Matematické kompetence:
o Cist rlizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi:
® pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostiedky informacnich a komunikacnich technologii
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Nazev predmétu

Ekonomika

e pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

¢ ucit se pouzivat nové aplikace

¢ komunikovat elektronickou postou a vyuZivat dalsi prostfedky online a offline komunikace

e ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuZitim celosvétové sité Internet

e pracovat s informacemi z riiznych zdroji nesenymi na rGznych médiich (tisténych,elektronickych,
audiovizualnich), a to i s vyuZzitim prostfedkl informacnich a komunikaénich technologii

¢ uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost rtiznych informacnich zdroja a kriticky
pristupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje:

e znat vyznam, Ucel a uZitecnost vykondvané prace, jeji financni, popt. spolecenské ohodnoceni

¢ zvazovat pfi planovdani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v béZzném Zivoté) moziné
naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socidlni dopady

¢ efektivné hospodafrit se svymi finanénimi prostredky

¢ nakladat s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni
prostredi

ZpUsob hodnoceni zak

Pri hodnoceni zaka je kladen dliraz zejména na motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni, ve
vétsi mife je uplatfiovan individudlni pfistup k Zakdim. Zplsoby hodnoceni spocivaji v kombinaci
znamkovani, slovniho hodnoceni, vyuzivani bodového systému a procentudlniho vyjadreni. Ucitelé sleduji
a hodnoti Zzaka rovnomérné po celé klasifikacni obdobi, predpokladem ke zkouseni je dostate¢né
procviceni latky. Ucitel stanovi na zacatku pololeti podminky a kritéria por vyuku daného predmétu (pocet
zkouseni, samostatné prace, projekty, splnéni predepsanych praxi, prabéh odborného vycviku, apod.),
které musi Zak splnit, aby mohl byt hodnocen na vysvédceni.

Vyucujici zapisuje do studijnich priikazt a do systému Bakaldr, do néhoz pres webové stranky skoly maji
pfistup zakonni zastupci a Zaci, zndmky z Ustniho zkouseni a zndmky z predepsanych pisemnych praci. V
pfipadé, ze hrozi moznost, ze bude zak klasifikovan na pololetnim nebo vyro¢nim vysvédcéeni zndmkou
"nedostatecny", musi vyucujici informovat tfidniho ucitele, ktery prokazatelnym zplisobem informuje
rodice Zaka. Stejnym zplsobem se postupuje i v pfipadé, Ze se zak nahle a vyrazné zhorsi v prospéchu i
chovani. Vysledna klasifikace bude vychazet zejména ze znamek z Ustniho zkouseni, z testl a z referat(.

Ekonomika

1. rocnik | Pocet vyucovacich hodin: 16.5

Vychovné a vzdélavaci strategie

® Kompetence k uceni
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Ekonomika 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16.5

Kompetence k feseni probléml

Komunikativni kompetence

Personalni a socialni kompetence

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Matematické kompetence

Kompetence vyuZivat prostfedky informacénich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi
Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

Ucivo

SVP vystupy

Zakladni ekonomické pojmy - Hospodareni a hospodarsky proces - Potieby, statky,
sluzby, spotieba, Zivotni Uroven, inflace - Vyrobni faktory

spravné pouziva a aplikuje zakladni ekonomické pojmy

vysvétli pojem Zivotni Groven

objasni podstatu a fungovani hospodarského procesu

objasni pojmy pracovni a nepracovni proces

orientuje se a objasni pojmy vyrobni, financni, fiktivni kapital, pfirodni zdroje

objasni jednotlivé pojmy narodniho hospodarstvi

vysvétli pojem inflace a jeji disledky na financni situaci obyvatel

vysvétli jeji dUsledky na finanéni situaci obyvatel

na prikladu vysvétli, jak se branit dlsledktm inflace

Zaklady trini ekonomiky - Druhy trh( - Subjekty trhu - Nabidka, poptavka - ZboZzi,
cena

rozezna mechanismus plsobeni trhu

posoudi vliv nabidky a poptavky na cenu zbozi

posoudi vliv ceny na nabidku a poptavku

Finan¢ni vzdélavani - penize, platebni styk - Uvérové produkty - Grokova mira, RPSN
- banky - pojisténi - domaci rozpocet - inflace

vysvétli podstatu penéz

orientuje se v platebnim styku, v kurzovnim listku, provede sménu

vysvétli druhy platebnich karet

vysvétli zplsoby stanoveni Urokovych sazeb a rozdil mezi irokovou sazbou a RPSN

vyhledd aktuadlni vysi urokovych sazeb na trhu

charakterizuje druhy Uvérd a jejich zajisténi

orientuje se v produktech pojistovaciho trhu a porovna pojistovaci produkty

sestavi domdci rozpocet, orientuje se v pfijmech a vydajich domacnosti
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Ekonomika 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 16.5

vysvétli podstatu inflace a jeji disledky na financni situaci obyvatel a na prikladu
ukaze, jak se branit jejim nepfiznivym ddsledkdm

Hospodareni - naklady a vynosy - hospodarsky vysledek, zisk, ztrata - zasady stanovi cenu jako soucet nakladd, zisku a DPH a vysvétli, jak se cena lisi podle
danové evidence zakaznikl, mista a obdobi

objasni pojmy naklady, vynosy a hospodarsky vysledek

objasni zdsobovani podniku

rozlisi jednotlivé druhy ndkladd a vynost

vypocita vysledek hospodareni

vysvétli zasady dafové evidence

Podnikani - Zivnosti - obchodni korporace - podnikatelsky zamér a rozpocet - orientuje se v pravnich formach podnikani a dovede

povinnosti podnikatele charakterizovat jejich zakladni znaky

posoudi vhodné formy podnikani pro obor

orientuje se v pravnich normach

popise zakladni povinnosti podnikatele

vyhotovi jednoduchy podnikatelsky zamér a rozpocet

Dané a danova soustava - statni rozpocet - dariové doklady a vypocet dani - orientuje se v danové soustaveé, charakterizuje vyznam dani pro stat

pfiznani k dani provede jednoduché vypocty dani

vysvétli Ulohu statniho rozpoctu v NH

zna naleZitosti dariového dokladu, vyhotovi dariovy doklad

Pracovné pravni vztahy - Mzdova soustava - Vypocet mzdy - zdravotni a socidlni vypocte socidlni a zdravotni pojisténi

pojisteni pojisteni vyhledd informace o nabidkach zaméstnani a vzdélavani

zna naleZitosti pracovni smlouvy

popiSe jednotlivé slozky mzdy

vypocita hrubou a ¢istou mzdu

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Clovék a zivotni prosttedi

- schopnost jednat hospodarné
- pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a prosazovani trvale udrzitelného rozvoje ve své pracovni ¢innosti
- uplatiiovat nejen ekonomickou efektivnost, ale i hledisko ekologické

Obcan v demokratické spole¢nosti
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Ekonomika 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16.5

- orientace v masovych médiich, jejich vyufziti a kritické hodnoceni
- schopnost diskutovat o citlivych a kontroverznich otazkach a hledat kompromisni reseni

Clovék a svét prace

- znat prava a povinnosti zaméstnanct a zaméstnavatel(
- schopnost prace s prislusSnymi pravnimi predpisy

Informacni a komunikacni technologie

- naucit Zaky pracovat s komunikacnimi prostfedky, zejména s internetem

6.2 Technologie

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. ro¢nik
3 0 3
Povinny
Nazev predmétu Technologie
Oblast
Charakteristika predmétu Cil predmétu

Charakteristika uciva

e cilem obsahového okruhu je poskytnout Zakim uceleny soubor osvojeni si dovednosti

* 3 upevnéni védomosti potrebnych k vykonu kvalifikované prace v cukrarské vyrobé

e 74ci jsou vedeni k technologické kazni a k rutiné zvladnout zakladni technologické procesy pfi vyrobé
® 0svojit si pravidla hygieny,sanitace provozu a bezpecnost prace

* predmét umoznuje proniknout zakim do celé problematiky cukrarské vyroby

¢ ucivo zahrnuje veskerou tradi¢ni a moderni vyrobu cukrarskych vyrobki

¢ sleduje soucasné vyvojové trendy a jejich uplatnéni v souladu s poZadavky racionalni vyZivy

e rozviji zajem Zakd o novinky v oboru a systematicky sméfuje k dosazZeni jejich odborné zplsobilosti
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Nazev predmétu

Technologie

¢ k zvySeni kompetenci pfispiva prace s vhodnou odbornou literaturou
¢ vyhledavani novych informaci na internetu

Pojeti vyuky

¢ vyuka je vedena formou vykladu s naslednym diktovanym slovem a tvorbou vlastnich poznamek
* v ndvaznosti na znalosti zZaka ziskanych na OVY

Pomucky

e ucebnice — Cukrarska vyroba L, ll., lll., roénik

¢ videokazety s odbornou tématikou

¢ odborna literatura

¢ odborné casopisy

Metody ovérovani

¢ (stni a pisemné zkouseni

¢ frontalni opakovani

e testy na volnou tvorbu odpovédi a testy s moznosti volby

¢ hodnoceni dle Skolniho klasifika¢niho fadu

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dilezité pro jeho realizaci)

Integrace predmétt

e Technicka a technologicka priprava

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zak

Kompetence k uceni:

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

e ovladat rizné techniky uéeni, umét si vytvorit vhodny studijni rezZim a podminky

¢ uplatriovat rGzné zpUsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné vyhledavat a
zpracovavat informace

® s porozumeénim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, prednasku, proslov aj.),pofizovat si poznamky
e vyuZzivat ke svému uceni razné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

¢ sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilli svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkd svého uceni ze
strany jinych lidi

® znat moznosti svého dalSiho vzdéldvani, zejména v oboru a povolani
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Nazev predmétu

Technologie

Kompetence k feSeni problému:

* porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k reseni problému,
navrhnout zpUsob feseni, popf. varianty feseni, a zd(vodnit jej, vyhodnotit a

ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

e uplatriovat pti feseni problém rtizné metody mysleni a myslenkové operace

¢ volit prostredky a zpUsoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuZivat zkuSenosti a védomosti nabytych dfive

¢ spolupracovat pfi reseni problému s jinymi lidmi (tymové reseni)

Komunikativni kompetence:

e zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a Udaje z text(l, popf. projevd jinych lidi

¢ vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

* dosdhnout jazykové zpUsobilosti potfebné pro zékladni pracovni uplatnéni dle potreb a charakteru
prislusné odborné kvalifikace (nap¥. porozumét zakladni odborné terminologii

a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i Ustni formé)

Personalni a socialni kompetence:

® posuzovat redlné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat dlsledky svého jednani a chovani v riznych
situacich

¢ stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni orientace a Zivotnich
podminek

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi, pfijimat
radu i kritiku

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

¢ jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném zajmu
e chapat vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzZitelného rozvoje

¢ uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi
zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam:

e mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celoZivotniho uceni a byt pfipraveni prizplsobovat se ménicim se pracovnim

podminkam
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Nazev predmétu

Technologie

¢ vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat svij odborny potencial a své profesni
cile

Matematické kompetence:
o Cist rlizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi:
® pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostiedky informacnich a komunikacnich technologii

e pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

¢ ucéit se pouzivat nové aplikace

¢ komunikovat elektronickou postou a vyuZivat dalsi prostfedky online a offline komunikace

Vyrabét cukraiské vyrobky a zajistovat jejich odbyt:

¢ dodrzovat technologické postupy a hygienické pozadavky

¢ vyrabét, uchovavat, skladovat cukrarské vyrobky a vykonavat odbytové cinnosti v souladu s principy
zajiSténi bezpecnosti potravin

e vyuzivat marketinkovych pristupl pfi baleni, etiketaci a prezentaci cukrarskych vyrobku

¢ dodrZovat zdsady osobni hygieny a provadét sanitaci provozu cukrarny

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpeénosti cukraiskych vyrobka:

¢ hodnotit kvalitu vstupnich surovin, meziprodukt( a hotovych vyrobk( dle pfislusnych norem

¢ provadét senzorické hodnoceni surovin, meziproduktd a hotovych vyrobki

» kontrolovat dodrZzovani technologickych postup(, sledovat kritické body s cilem zajistit bezpecnost
cukrarskych vyrobkd

* zjistovat pfipadné zavady technologického procesu a samostatné resili bézné problémy

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:
¢ byt vybaven védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni nebo Urazu a
dokazat prvni pomoc sami poskytnout

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb:
e chapat kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje:
* nakladat s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni
prostredi
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Nazev predmétu

Technologie

ZpUGsob hodnoceni zak

Pti hodnoceni Zak( je kladen dliraz zejména na motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni, ve
vétsi mite je uplatrfiovan individudlni pristup k zaklim. ZpUsoby hodnoceni spocivaji v kombinaci
znamkovani, slovniho hodnoceni, vyuzivani bodového systému a procentudlniho vyjadreni. Ucitelé sleduji
a hodnoti Zaka rovnomérné po celé klasifikaéni obdobi, predpokladem ke zkouseni je dostatecné
procviceni latky. Ucitel stanovi na zacatku pololeti podminky a kritéria por vyuku daného predmétu (pocet
zkouseni, samostatné prace, projekty, splnéni predepsanych praxi, prabéh odborného vycviku, apod.),
které musi Zak splnit, aby mohl byt hodnocen na vysvédceni.

Vyucujici zapisuje do studijnich priikazt a do systému Bakalar, do néhoz pres webové stranky skoly maji
pristup zakonni zastupci a Zaci, zndmky z Ustniho zkouseni a znamky z predepsanych pisemnych praci. V
pfipadé, ze hrozi moZnost, Ze bude Zak klasifikovan na pololetnim nebo vyroénim vysvédcéeni znamkou
"nedostateény", musi vyucujici informovat tfidniho uditele, ktery prokazatelnym zplsobem informuje
rodice Zaka. Stejnym zpUsobem se postupuje i v pfipadé, Ze se zZak nahle a vyrazné zhorsi v prospéchu ci
chovani. Vysledna klasifikace bude vychazet zejména ze znamek z Ustniho zkouseni, z testl a z referat(.

Technologie

Vychovné a vzdélavaci strategie

1. rocnik | Pocet vyucovacich hodin: 99
® Kompetence k uceni
® Kompetence k feseni problém
® Personalni a socialni kompetence
® Komunikativni kompetence
® Obcanské kompetence a kulturni povédomi
® Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
® Matematické kompetence
® Kompetence vyuZivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi
® Vyrabét cukrarské vyrobky a zajistovat jejich odbyt
® Provadeét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobkd
® Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pti praci
® Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobk( nebo sluzeb
® Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

Ucivo

SVP vystupy

seznami se se strucnou historii cukrarské vyroby
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Technologie 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 99

Historie cukrarské vyroby - Hygiena osobni a hygiena potravin - Sanitace v
cukrarské vyrobé - Bezpecnost prace - zasady a ochrana zdravi - Prvni pomoc

u zaku je upevnéno spravné vznimani hygieny a sanitace, je posilena bezpecnost a
ochrana zdravi pfi vlastni praci a praci kolektivni

je seznamen s platnymi pravnimi predpisy v potravinarském
primyslu, zejména v cukrafské vyrobé

Uprava cukru - Vareni cukernych roztok( a méreni koncentrace cukernych roztoka
- Vary cukernych roztokdl - Cukerné hmoty: Fondan, Kandys, Karamel, Dobosiv
karamel,Kulér - Pasty: jadrova, kokosova, kavova, krokantova - Vady cukernych
hmot

charakterizuje cukerné rozvary, druhy a jejich pouziti

vysvétli principy technologickych procest ve vsech fazich cukrarské vyroby

popise vyrobu cukernych rozvard, rozlisuje cukerné rozvary podle hustoty

Naplné a polevy
- Charakteristika naplni, rozdéleni podle trvanlivosti, vyznam a vyuziti
- Charakteristika polev, rozdéleni, vyznam a pouziti polev

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druht naplini a polev, uvede
jejich vyznam

rozliSuje druhy naplini a polev podle pouzitych surovin a trvanlivosti

navrhne pouZit naplni a polev v cukrarské vyrobé

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

Pevna tukova tésta

- Charakteristika a rozdéleni pevnych tukovych tést
- Vybér a Uprava surovin, zadélavani a tvarovani tést
- Peceni vyrobkd - zmény pfi peceni

- Linecka tésta

- Vaflové tésto

- Tfené linecké tésto

- Vyrobky z lineckého, vaflového a tfeného tésta

- Kfehké tésto

- Slané a syrové tésto

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh hmot

popise konzistenci, vlastnosti tést a uvede cukrarské vyrobky

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh( tést

Cajové a parizské petivo

- Charakteristika a rozdil ¢ajového a paftizského peciva

- Tésta vhodna pro pfipravu ¢ajového a pafizského peciva
- Vyroba ¢ajového a patizského peciva

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druht hmot

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh tést

Palena hmota a Listové tésto

- Vybér a Uprava surovin - pfiprava palené hmoty

- Tvarovani a peceni vyrobk( z palené hmoty, vady vyrobkd
- Charakteristika listového tésta, hydratace

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druht hmot

popiSe konzistenci, vlastnosti tést a uvede cukrarské vyrobky

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu
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Technologie 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 99

- Vybér a Uprava surovin - vyrobni postup listového tésta
- Tvarovani a peceni listového tésta
- Vady listového tésta a vyrobku

vysvétli systém peceni vyrobkl, zmény probihajici pfi peceni

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh tést

Koloidy

- Koloidni roztoky — pravé, nepravé

- Péna — viskozita kapalin

- Cinitelé piisobici na objem pény

- Proces probihajici v péné pfri peceni

popiSe vliv slozeni surovin na objem pény

vysvétli princip zmény pény pfi peceni

seznami se s dlleZitosti fyzikalniho kypreni pfi pripravé tést

Slehané hmoty

- Lehké slehané hmoty - vybér a priprava surovin, charakteristika pfipravy, vyroba,

vyrobky, vady

- Nahtivané slehané hmoty - vybér a pfiprava surovin, charakteristika pfipravy,
vyroba, vyrobky, vady

- Slehana hmoty s pouzitim rychloglehaciho pripravku - vybér a pfiprava surovin,
charakteristika pripravy, vyroba, vyrobky, vady

- Tézké slehané hmoty - vybér a ptiprava surovin, charakteristika pripravy, vyroba,
vyrobky, vady

- Zvlastni druhy Slehanych hmot: - vybér a pfiprava surovin, charakteristika
pfipravy, vyroba, vyrobky, vady

charakterizuje vady cukrarskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

vysvétli principy technologickych proces( ve vSech fazich cukrarské vyroby

uvede zplsoby hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobki

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druht hmot

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli systém peceni vyrobkd, zmény probihajici pfi peceni

popiSe spravny stupen naslehani hmot

popise rozdily mezi Slehanymi hmotami

uvede vhodnou teplotu pfi peceni jednotlivych druhd hmot

popiSe charakteristiku hmoty a vyhody jejiho pouZziti v cukrarské vyrobé

uvede postupy dohotovovani cukrarskych vyrobkd véetné
estetického ztvarnéni

Trené hmoty

- Charakteristika, vyhody této hmoty

- Pfiprava a vybér surovin vyrobni postup

- Tvarovani a peceni vyrobk( z tfené hmoty
- Vady hmot, jejich pficiny a odstranéni.

- Vyrobky z tfenych hmot

charakterizuje vady cukrafskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

vysvétli principy technologickych procesl ve viech fazich cukrarské vyroby

uvede zplsoby hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobk

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druht hmot

vysvétli systém peceni vyrobkl, zmény probihajici pfi peceni

popiSe charakteristiku hmoty a vyhody jejiho pouZiti v cukrarské vyrobé

navrhne pouzivany tuk pfi vyrobé tfené hmoty

dokaze popsat vyhody tohoto tésta

uvede postupy dohotovovani cukrarskych vyrobkd véetné
estetického ztvarnéni

37



SKOLNI VZDELAVACI PROGRAM — Cukraf - zkracené studium 2022

Technologie 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 99

Jadrové hmoty

- Rozdéleni jadrovych hmot vybér a Uprava surovin.
- Vyrobni postup jadrovych hmot.

- Tvarovani a peceni vyrobka.

- Vady vyrobkd jadrovych hmot.

- Vyrobky z pecenych jadrovych hmot

- Vyrobky z nepecenych jadrovych hmot

- Jadrové hmoty s kombinaci s lineckym téstem

charakterizuje vady cukrarskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

vysvétli principy technologickych proces(l ve vSech fazich cukrarské vyroby

uvede zplsoby hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobkt

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh hmot

popiSe charakteristiku hmoty a vyhody jejiho pouziti v cukrarské vyrobé

vysvétli predpfiravu jadrovin pred pouzitim

popiSe vyrobni postup a zplsob pedeni

uvede postupy dohotovovani cukrarskych vyrobkd véetné
estetického ztvarnéni

Smetanové vyrobky

- Charakteristika smetanovych vyrobk

- Druhy — smetanové ndaplné vafené a nevarené

- Jednotlivé druhy nevarenych smetanovych naplini
- Jednotlivé druhy varenych smetanovych napln

- Prodluzovani trvanlivosti smetanovych naplni

- Vady smetanovych naplni

- Smetanové vyrobky

charakterizuje vady cukrafskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

vysvétli principy technologickych procesl ve viech fazich cukrarské vyroby

uvede zplsoby hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobk(

popiSe zakladni hygienické predpisy pfi praci se smetanou

uvede postupy dohotovovani cukrarskych vyrobkl véetné
estetického ztvarnéni

Ozdoby a jejich pfiprava

- Pfiprava modelovacich hmot a pomucky na modelovani

- Technika barveni modelovacich hmot

- Rozdéleni ozdob podle pouzité hmoty, modelovaci hmoty, z grilidSové hmoty, z
karamelu, z bilkové glazury, z maslového

krému, z cokolady a ovoce

vysvétli principy technologickych procesl ve viech fazich cukréarské vyroby

vyjadFfi ozdobou ucel vyrobku

uvede postupy dohotovovani cukrafskych vyrobkl véetné
estetického ztvarnéni

charakterizuje vyznam ozdob pfi konec¢né Upraveé vyrobki

Pernikové tésto

- Charakteristika sloZeni tésta

- Suroviny pro pfipravu tésta a jejich predpfiprava
- Vyrobni postup tésta, odlezeni tésta

- Tvarovani a peceni vyrobka

- Vady korpust a jejich priciny

- Vyrobky z pernikového tést

charakterizuje vady cukrafskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

popiSe postup pripravy invertniho cukru

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli systém peceni vyrobkd, zmény probihajici pfi peceni

charakterizuje suroviny pro vyrobu pernikového tésta

popiSe zdobeni pernikovych vyrobkd

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh( tést

charakterizuje vady cukrafskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni
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Technologie 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 99

Kynuta tésta

- Charakteristika kynutého tésta

- Vybér a Uprava surovin

- Vyrobni postup kynutého tésta, pfiprava kvasku, biochemické procesy
- Tvarovani a peceni vyrobk( z kynutého tésta

- Vady vyrobkd kynutého tésta

- Vyrobky z kynutého tésta

- Listové kynuté tésto — plundrové

- Pfiprava plundrového tésta

- Vyrobky z plundrového tésta

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli systém peceni vyrobkd, zmény probihajici pti peceni

charakterizuje vlastnosti drozdi

rozlisi suroviny a zpracovani kynutého a plundrového tésta

charakterizuje konzistenci tésta

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druh( tést

Zmrzliny a mrazené krémy

- Rozdéleni zmrzlin a kréma

- Vybér a Uprava surovin

- Pfedpisy pro vyrobu zmrzlin

- Zmrzliny pripravované ze zakladnych surovin
- Zmrzliny pfipravované z tekutych smési

- Zmrazovani zmrzlinovych smési

- Zmrzlinové speciality

- Tvarovani zmrzlin a Uprava pohdrud

-Vady zmrzlin

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

objasni zplisob vyroby a uchovavani zmrzlin a rizika zplsobena
nedodrZovanim hygienickych predpis(

charakterizuje hygienické pozadavky na mikrobialni ¢istotu

navrhne sloZeni zmrzlinového poharu

objasni systém kontroly kritickych bod(

Oplatky

- Charakteristika a déleni oplatek

- Hnédé oplatky — vybér a Gprava surovin. Vyroba oplatek
- Bilé oplatky — vyrobni postup

- Vyuziti bilych oplatek v |ékafstvi

charakterizuje vady cukrarskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli systém peceni vyrobkd, zmény probihajici pti peceni

uvede suroviny pouzivané pro lé¢ebné ucely

posoudi rozdil mezi vyrobou klasickych tést a hmotou na vyrobu oplatek

Pozadavky kladené na suroviny a hotové vyrobky
- Skladovani surovin, polotovarud a vyrobki

- Systém kontroly kritickych bodu

- Baleni, oznaceni a expedice vyrobk

- Zasady prodeje vyrobk(

- Rdmcové technologické postupy

- Technologické vypocty

uvede zasady a vysvétli optimalni podminky pro uchovani a
skladovani cukrafskych vyrobki

charakterizuje zmény pfi skladovani vyrobkd a polotovard a uvede
metody zamezujici jejich znehodnoceni

charakterizuje obalové materidly a uvede jejich pouZiti, vysvétli
vyuziti balici techniky

popise zplisoby baleni a expedici cukrafskych vyrobku
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Technologie

1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 99

vysvétli systém oznacovani balenych cukrarskych vyrobki

uvede hygienické pozadavky a zasady pfi baleni a expedici

vyjmenuje zasady prodeje cukrafskych vyrobka

navrhne vhodné obalové materialy

provadi technologické vypocty

objasni zplsoby Upravy jednotlivych surovin pro cukrafskou vyrobu, vysvétli
zpUsoby navaZovani a davkovani surovin

vysvétli vyznam a systém ramcovych technologickych postupt a vyuziva je pfi
vypoctech a pfi planovani konkrétni vyroby

DIA vyrobky

- Charakteristika DIA vyrobk

- Vybér a Uprava surovin

- Rozdéleni vyrobkl podle diet

- Charakteristika jednotlivych druhd diet
- Bezlepkova dieta

- Vyrobky pro bezlepkovou dietu

- Diabeticka dieta

- Vyrobky pro diabetiky

charakterizuje vady cukrafskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

zvoli cukrdrské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

vysvétli systém peceni vyrobkl, zmény probihajici pfi peceni

charakterizuje DIA vyrobky

charakterizuje bezlepkovou dietu

vyjmenuje DIA vyrobky

Specialni vyrobky

- Rozdéleni specidlnich vyrobka

- Vyrobky charakteru orientdlnich cukrovinek
- Jemné smetanové vyrobky

- Ostatni nepecené vyrobky

charakterizuje vady cukrafskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

vysvétli postupy vyroby jednotlivych druht hmot

zvoli cukrarské suroviny a pomocné latky v zavislosti na druhu vyrobku a
technologickém postupu

uvede druhy specialnich vyrobk a jejich rozdéleni

VyZiva a stravovani

- Fyziologie vyzivy

- Ziviny

- Vyzivové hodnoty potravin
- Zasady spravné vyzivy

- Druhy vyZivy

- Alimentarni nakazy

chape vyznam vyzivy pfi l[écbé nékterych chorob, vysvétli pojem dietni vyZiva

objasni princip traveni a vstfebdvani Zivin a vylucovani zbytk( potravin

popiSe stavbu a funkci jednotlivych organ travici soustavy

pracuje s vyZivovymi normami a s tabulkami vyZivovych hodnot potravin

rozliSuje a charakterizuje hlavni druhy vyzivy a sméry ve vyzivé

uvede mechanické a chemické prostredky traveni

uvede vyznam racionalni vyzivy a zdsady spravné vyzivy

vi, jak predchazet ndkazdm a otravam z potravin
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Technologie

1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 99

vyjmenuje Ziviny a vysvétli jejich vyznam pro clovéka

vysvétli energetickou a biologickou hodnotu potravin a vypocte energetickou
hodnotu cukrarského vyrobku

vysvétli princip premény latek a energii

vysvétli souvislosti nespravnych stravovacich navyk a civilizaénich chorob

Prlifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

- komunikace, feseni problému
- vytvorfeni demokratického prostredi ve tfidé
- spoluprace pti vyucovani mezi zaky, Zaky a ucitelem

Clovék a svét prace

- rozvijeni dovednosti pfi tymové praci

- dovednost ziskavat a vyuZivat nové informace v praxi, formou kurzd a seminari
- zvySovat svoji kvalifikaci v oblasti pfipravy novych hmot a modernich druh( ozdob;

- podilet se na profesnim rlstu ve svém oboru

Clovék a zivotni prosttedi

- environmentalni problematika (voda a hospodareni z vodou) pfi bézné pracovni ¢innosti pti praci v OV

- osobni priklad UOV

- manipulace s obaly,nevratné obaly a jejich likvidace bez ohroZeni Zivotniho prostfedi
- vratné obaly ukladat / tfidéni odpadu —formou recyklace ziskadvani druhotné suroviny/
- pfi sanitaci pracovisté OV pouzivani Cisticich prostfedk( Setrnych Zivotnimu prostredi,které jsou v prirodé lehce odbouratelné.

Informacni a komunikacéni technologie

- ziskavani informaci z otevienych zdroju, zejména z internetu

- pracovat s informacemi predevsim s vyuzitim prostfedkd informacnich a komunikace se softwarem
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6.3 Suroviny

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik
2 0 2
Povinny

Nazev predmétu

Suroviny

Oblast

Charakteristika predmétu

Cil predmétu

e cilem obsahového okruhu pfedmétu suroviny je osvojeni si védomosti a upevnéni potfebnych znalosti v

oblasti surovin, pomocnych latek a ptisad pouzivanych v cukrarské vyrobé

e jejich sloZeni, vlastnostech a pouziti

e 74aci pochopi souvislosti mezi vyZivou a zdravim, seznami se fyziologii vyZivy a vyZzivovymi hodnotami
potravin.

Charakteristika uciva

* pfedmét suroviny systematicky navazuje a je propojen s ostatnimi odbornymi pfedméty

¢ jednd zejména o aplikaci ziskanych znalosti a dovednosti v technologii a praktické odborné pfipravé
provadéné v ramci odborného vycviku

e Velmi Gizkd navaznost je i na predmét chemii, jejiz poznatky prolinaji celym obsahem uciva. Zaci jsou
surovinami pouzivanymi v cukrarské vyrobé

¢ ucivo je soustavné doplfiovano a rozsifovano o poznatky z oblasti novych surovin.

Pojeti vyuky

¢ vyuka je vedena formou vykladu s naslednym diktovanym slovem a tvorbou vlastnich poznamek

¢ v ndvaznosti na znalosti Zakd ziskanych na OVY

Pomticky

* ucebnice, odborna literatura,

¢ videokazety

¢ vzorky jednotlivych surovin
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Nazev predmétu

Suroviny

® receptury, normy

¢ ukazky obalovych materiall

Metody ovérovani

e (stni a pisemné zkouseni

e frontalni opakovani

¢ testy na volnou tvorbu odpovédi a testy s moznosti volby
¢ hodnoceni dle Skolniho klasifikacniho fadu

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dllezité pro jeho realizaci)

Integrace predmétu

e Technickd a technologicka pfiprava

Vlychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaku

Kompetence k uceni:

e mit pozitivni vztah k uéeni a vzdélavani

¢ ovladat rizné techniky uéeni, umét si vytvorit vhodny studijni rezZim a podminky

e uplatriovat rGizné zpUsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické cteni), umét efektivné vyhledavat a
zpracovavat informace

Kompetence k feseni problémi:

* porozumét zadani ukolu nebo urdit jadro problému, ziskat informace potrebné k feseni problému,
navrhnout zpUsob feseni, popf. varianty feseni, a zdlvodnit jej, vyhodnotit a

oveérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

¢ uplatriovat pfi feSeni problém rizné metody mysleni a mysSlenkové operace

¢ volit prostredky a zpUsoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych dfive

* spolupracovat pfi reseni problém s jinymi lidmi (tymové feseni)

Komunikativni kompetence:

e zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a Udaje z text(, popf. projevu jinych lidi

¢ vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

¢ dosahnout jazykové zpUsobilosti potfebné pro zékladni pracovni uplatnéni dle potreb a charakteru
pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zakladni odborné terminologii

a zadkladnim pracovnim pokyndm v pisemné i Ustni formé)
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Nazev predmétu

Suroviny

Personalni a socidlni kompetence:

® posuzovat realné své fyzické a dusevni mozZnosti, odhadovat dlsledky svého jednani a chovani v riznych
situacich

e stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace a Zivotnich
podminek

» reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi, prijimat
radu i kritiku

» ovérovat si ziskané poznatky, kriticky zvaZzovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

e mit odpovédny vztah ke svému zdravi, peCovat o svUj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védomi dlsledk
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti

¢ adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a moZnosti je pozitivné
ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické

zalezitosti, byt financné gramotni

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

¢ jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném zajmu
e chapat vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

¢ uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi
zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam:

e mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celoZivotniho uceni a byt pfipraveni prizplsobovat se ménicim se pracovnim

podminkam

¢ vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat svij odborny potencial a své profesni
cile

Matematické kompetence:
Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

Kompetence vyuZivat prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi:
® pracovat s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich technologii

e pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim

¢ ucit se pouzivat nové aplikace

e komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline komunikace
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Nazev predmétu

Suroviny

o ziskdvat informace z otevienych zdrojli, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

e pracovat s informacemi z rliznych zdroja nesenymi na rliznych médiich (tisténych,elektronickych,
audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedk( informacnich a

komunikacnich technologii

¢ uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich zdrojud a kriticky
pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

Vyrabét cukraiské vyrobky a zajistovat jejich odbyt:

¢ dodrZovat technologické postupy a hygienické poZzadavky

e vyuzivat marketinkovych pristupl pfi baleni, etiketaci a prezentaci cukrarskych vyrobki
¢ dodrzovat zasady osobni hygieny a provadét sanitaci provozu cukrarny

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobk:

» hodnotit kvalitu vstupnich surovin, meziproduktd a hotovych vyrobkd dle prislusnych norem

* provadeét senzorické hodnoceni surovin, meziproduktd a hotovych vyrobk

* kontrolovat dodrZzovani technologickych postup, sledovat kritické body s cilem zajistit bezpecnost
cukrarskych vyrobku

o zjistovat pripadné zavady technologického procesu a samostatné resili bézné problémy

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:
* byt vybaven védomostmi o zasaddch poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni nebo uUrazu a
dokdzat prvni pomoc sami poskytnout

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb:
¢ chapat kvalitu jako vyznamny ndstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrZitelného rozvoje:
¢ nakladat s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni
prostredi

ZpUsob hodnoceni zakd

Pti hodnoceni zaka je kladen dliraz zejména na motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni, ve
vétsi mife je uplatfiovan individualni pfistup k Zakdim. Zplsoby hodnoceni spocivaji v kombinaci
znamkovani, slovniho hodnoceni, vyuzivani bodového systému a procentudlniho vyjadreni. Ucitelé sleduji
a hodnoti Zaka rovnomérné po celé klasifikaéni obdobi, predpokladem ke zkouSeni je dostatecné
procviceni latky. Ucitel stanovi na zacatku pololeti podminky a kritéria por vyuku daného predmétu (pocet
zkouseni, samostatné prace, projekty, splnéni predepsanych praxi, priabéh odborného vycviku, apod.),
které musi zak splnit, aby mohl byt hodnocen na vysvédceni.

45



SKOLNI VZDELAVACI PROGRAM — Cukraf - zkracené studium 2022

Nazev predmétu

Suroviny

Vyucujici zapisuje do studijnich priikazt a do systému Bakalar, do néhoz pres webové stranky skoly maji
pristup zakonni zastupci a Zaci, znamky z Ustniho zkouseni a znamky z predepsanych pisemnych praci. V
pfipadé, Ze hrozi moZnost, Ze bude Zak klasifikovan na pololetnim nebo vyroénim vysvédcéeni znamkou
"nedostatecny", musi vyucujici informovat tfidniho ucitele, ktery prokazatelnym zplisobem informuje
rodice Zaka. Stejnym zpUsobem se postupuje i v pfipadé, Ze se Zak nahle a vyrazné zhorsi v prospéchu ¢i
chovani. Vysledna klasifikace bude vychazet zejména ze zndmek z Ustniho zkouseni, z testl a z referatd.

Suroviny 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 66

Vychovné a vzdélavaci strategie Kompetence k ugeni

Kompetence k feSeni problém

Komunikativni kompetence

Personalni a socialni kompetence

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Matematické kompetence

Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi
Vyrabét cukrarské vyrobky a zajistovat jejich odbyt

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrafskych vyrobku
Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkd nebo sluzeb

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

Ucivo

SVP vystupy

Potravindrska prvovyroba - Potravinarska prvovyroba naseho hospodarstvi -
Potravinaisky primysl v Ceské republice

je seznamen s platnymi pravnimi pfedpisy v potravinarském primyslu, zejména v
cukrarské vyrobé

vysvétli vliv potravinarského primyslu na Zivotni prostiedi

Slozeni a vlastnosti potravin

- Rozdéleni potravin podle plvodu

- Slozeni potravin a jejich vlastnosti: bilkoviny, tuky, sacharidy, mineralni latky,
vitaminy

charakterizuje poZzivatiny, potraviny, pochutiny a uvede pfiklady

charakterizuje Ziviny podle chemického slozeni, jejich vlastnostech, vyznam a
vyskyt v potravinach

objasni dlleZitost cukru pro cukrafskou vyrobu
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Suroviny 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 66

Cukry a ostatni sladidla - Charakteristika a vlastnosti cukr(i - Vyroba fepného a
titinového cukru - Obchodni druhy cukrd
- Vceli med - Uméla sladidla

porovna mezi sebou pouzivani medu, fepného cukru a umélych sladidel

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

Obiloviny, druhy, vyroba mouky - Charakteristika obilovin,oSetfeni a vady a
skladovani obili - Vyroba mouky - Chemické sloZzeni mouky - Posuzovani a vady
mouky - Skladovani mouky, skidci

rozezna dle predlohy jednotlivé druhy obilovin

objasni pojem vysoko a nizko vymleta mouka

rozlisi pouziti mouky pro jednotlivé ikony

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezadoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouZiti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezdvadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Vejce: vyznam, sloZeni, druhy a jakostni znaky - Skladovani a uchovavani vajec -
Konzervace vajec - Suseni vajec, mrazeni vajec - Vady a opatreni vajec proti
infekcim.

popiSe stavbu a chemické sloZeni vajec

porovna jednotlivé zplsoby konzervace vajec

orientuje se v hygienickych poZadavcich pro praci s vejci

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezddoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

vysvétli zplisoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti surovin pfi ptijmu do
skladu

Mléko a mlééné vyrobky - Druhy a sloZeni mléka - Uprava,osetfovani a slozeni
mléka - Vady mléka a vlivy plsobici na jakost mléka - Konzervace mléka: zplsoby -
Zahusténé mlécné vyrobky - Susena mléka, vyroba, pouziti, skladovani

- Vyroba smetany: druhy, sloZeni, oSetfovani a skladovani smetany - Maslo: vyroba
a druhy masla - Tvaroh: vyroba a druhy tvarohu - Syry: druhy syr(

objasni dlleZitost mléka a mléénych vyrobk( ve vyZivé

vysvétli oSetfeni mléka v mlékarnach

popise mlécné vyrobky pouzivané v cukrarské vyrobé

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezddoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouZiti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezdvadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Tuky Zakladni rozdéleni tukd, slozeni a vyznam tuk ve vyZivé - Rozdéleni tuki
podle plvodu a konzistence - Zivocisné tuky: druhy - Rostlinné tuky: druhy -

objasni vyznam tukd z hlediska vyzivy

posoudi Skodlivost nadmérného mnozstvi tukl ve vyzivé
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Suroviny 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 66

Emulgované potravinarské tuky - Ztuzené potravinarské tuky - Pouziti a skladovani
tukd

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezadoucim zménam probihajicim
pri skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Ovoce a ovocné vyrobky - Vyznam ovoce ve vyzivé - SloZeni a charakteristika ovoce
- Druhy domdaciho ovoce: jadrové, peckové,bobulovité, skorapkové - Jizni druhy
ovoce: druhy - Specialni exotické ovoce - Zelenina s vlastnosti ovoce

- Suseni a proslazovani ovoce - Sterilovani ovoce: chladem, teplem - Ovocné

rozlisuje druhy ovocnych produktl, provede jejich vybér pro jednotlivé cukrarské
vyrobky

uvede priklady vyuziti Cerstvého a kompotovaného ovoce

zhodnoti ovoce z hlediska ochrany zdravi pro ¢lovéka

vyrobky: kompoty - Proslazené ovoce - Marmelady a dZzemy - Ovocné $tévy a sirupy

rozpozna jednotlivé druhy ovoce a dokaze je zaradit do skupin

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezddoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Jadroviny - Charakteristika a slozeni jadrovin Zakladni rozdéleni jadrovin - Druhy
jadrovin - Olejnata semena: druhy
- Pouziti jadrovin a skladovani

rozezna rozdil mezi jddrovinami a olejnatymi semeny

objasni predpfipravu jednotlivych druh( jadrovin pred dalSim zpracovanim

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezddoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouZiti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti surovin pfi prijmu do
skladu

Kakao a ¢okolada - Péstovani, druhy, sloZeni a Uprava kakaovych bob - Vyroba
kakaové hmoty - Vyroba kakaového prasku a kakaového masla
- Vyroba ¢okoladové hmoty - Druhy a sloZeni ¢okolad a vyuZiti v cukrarské vyrobé

zdlvodni vyznam kakaa pro cukrarskou vyrobu

vysvétli vyrobu kakaové hmoty, kakaového masla a kakaového prasku

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezadoucim zménam probihajicim
pri skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé
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Suroviny 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 66

vysvétli zplisoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti surovin pfi ptijmu do
skladu

Pochutiny - Vyznam a rozdéleni pochutin - Kava: druhy, Gprava kavy a pouziti - Caj:
druhy a Uprava Caje - Koreni: druhy, charakteristika. nejpouzivanéjsiho koreni v
cukrarské vyrobé

vysvétli vyznam pouzivani koreni z hlediska vyzivy a smyslového
posouzeni (chuté a vané)

rozezna jednotlivé druhy koreni a pochutin

uvede zasady skladovani surovin a pfedchazeni nezddoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouZiti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezdvadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Napoje alkoholické a nealkoholické

Alkoholické napoje - Destilaty: vyroba - Nejpouzivanéjsi druhy destilat(i a UpouZiti v
cukrarské vyrobé

- Likéry - vyroba, druhy, pouziti v cukrarské vyrobé

- Vino - druhy, pouziti v cukrafské vyrobé

Nealkoholické

- Limonady - rozdéleni

- DZusy, nektary

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezadoucim zménam probihajicim
pri skladovani

popiSe stru¢né vyrobu vina a destilatl pouZivanych v cukrarské
vyrobé

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezdvadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Tresti, aroma a potravinarska barviva
- Tresti s pfirodnich aromatickych surovin - Tresti vyrobené synteticky
- Ocet: druhy a vyroba octu - Pfirodni organicka barviva - Synteticka barviva

uvede zasady skladovani surovin a pfedchazeni nezadoucim zménam probihajicim
pri skladovani

rozlisi podle viiné pouzivané aroma a navrhne pouziti v cukrarské vyrobé

charakterizuje vyuZziti tresti, aromat a potravinarskych barviv v cukrarské vyrobé

Zelirovaci piipravky - Agar-agar - Pektin - Zelatina - Ostatni Zelirovaci prostredky

uvede zpUsob pouziti Zelirujici latky, navrhne vyuZiti v cukrarské vyrobé

popiSe vyrobu Zelirovacich latek

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

Kypfici prostredky

- Druhy kypfreni

- Drozdi - vyroba, druhy, vady, pouziti, skladovani
- Chemické kypfici prostfedky

uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezddoucim zménam probihajicim
pfi skladovani

rozlisuje jednotlivé druhy kypreni a kypficich prostfedki

navrhne poZiti kypticich prostfedkl pti pFipravé tést a hmot
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Suroviny 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 66

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouziti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé
vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti surovin pfi pfijmu do
skladu

Nové druhy surovin sleduje nové druhy surovin, pomocnych latek a zlepSujicich

- Rychloslehaci pfipravky - Mouéné smési na vyrobu ndplni - Zmrzlinové smési - pripravkl

Stabilizatory - Emulgatory uvede piklady pouZiti novych surovin a technologickych postup( v cukraiské
vyrobé

uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouZiti surovin a pomocnych latek v cukrarské
vyrobé

uvede nové druhy surovin, pomocnych latek a zlepsujicich pfipravku

Chemické latky rozlisi zpUsob pouZzivani chemickych latek pro vyrobu
- Organické kyseliny uvede chemické sloZeni, vlastnosti a pouZiti surovin a pomocnych latek v cukraiské
- Anorganické kyselina vyrobé

- Konzervacni prostredky

Prlufezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spole¢nosti

- komunikace, feseni problému

- vytvorfeni demokratického prostredi ve tfidé

- spoluprace pti vyucovani mezi zaky, Zaky a ucitelem

- moralka, odpovédnost, tolerance, solidarita,komunikace

Clovék a Zivotni prosttedi

- environmentalni problematika (voda a hospodareni z vodou) pfi bézné pracovni ¢innosti pti praci v OV

- osobni priklad UOV

- manipulace s obaly,nevratné obaly a jejich likvidace bez ohrozeni zivotniho prostredi

- vratné obaly ukladat / tfidéni odpadu —formou recyklace ziskavani druhotné suroviny/

- pti sanitaci pracovisté OV pouZzivani Cisticich prostfedkd Setrnych Zivotnimu prostredi,které jsou v pfirodé lehce odbouratelné

Clovék a svét prace

- rozvijeni dovednosti pfi tymové praci

- dovednost ziskavat a vyuZivat nové informace v praxi, formou kurzd a seminari

- zvySovat svoji kvalifikaci v oblasti pfipravy novych hmot a modernich druhd ozdob
- podilet se na profesnim rlistu ve svém oboru
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Suroviny

1. rocnik ' Pocet vyucovacich hodin: 66

Informacni a komunikacni technologie

- ziskavani informaci z otevienych zdroju, zejména z internetu
- pracovat s informacemi predevsim s vyuzitim prostfedkd informacnich a komunikace se softwarem

6.4 Stroje a zarizeni

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik
0.5 0 0.5
Povinny

Nazev predmétu

Stroje a zarizeni

Oblast

Charakteristika predmétu

Cil predmétu

e Cilem predmétu je poskytnout zZakim znalosti o spravné obsluze, sefizovani, ¢isténi, zakladni adrzbé a
hospoddrném vyuZiti strojniho zafizeni v cukrarské vyrobé

¢ vyucovaci predmét poskytuje Zakiim potrebné védomosti a dovednosti o strojnim vybaveni pouzivaném
v cukrarské vyrobé

* pfedmét vede zaky k pochopeni vyznamu vyuZzivani strojniho zafizeni pro usnadnéni a zrychleni
vyrobnich operaci

* navazuje na védomosti a dovednosti Zaka osvojené v pfedmétu technologie a umoZniuje mu zvladnout
praktickou obsluhu strojniho zafizeni v cukrarskych provozech.

e vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci ovladali konstrukci strojli a vyrobnich linek, véetné zédsad ochrany a
bezpecnosti zdravi pti praci

¢ obsluhovali a provadéli zakladni udrzbu strojl a technického vybaveni provozoven;

¢ pracovali se stroji hospodarné, naucili se Setfit s energiemi a chovali se citlivé k Zivotnimu prostred:i;

¢ ziskavali poznatky o novych typech strojniho zafizeni v cukrarské vyrobé.
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Nazev predmétu

Stroje a zafizeni

Charakteristika uciva

¢ ucivo navazuje zejména na jednotlivé tématické celky v predmétu technologie a je propojeno s
predmétem odborny vycvik

¢ do vyuky jsou zatazeny zakladni informace o pouZivani strojl a strojniho zafizeni i nejmodernéjsi stroje a
vyrobni linky

¢ ucivo poskytuje poznatky o funkci, ovladani, sefizovani a o bézné udrzbé stroja a zafizeni a jejich vyuziti v
cukrarskych provozovnach s dlirazem na bezpecnost prace, na pozarni prevenci, ekologii i na hospodarné
zachazeni a vyufziti strojnich technologii

Pojeti vyuky

® ve vyuce jsou vyuZivany metody a formy prace, které zajistuji propojeni a navaznost uciva jednotlivych
odbornych predmét(, zejména technologie a odborného vycviku

 vyucujici pouZiva pfi vyuce obrazové pomducky a audiovizudlni techniku

e Zaci jsou seznamovani s nejnoveéjsSimi poznatky v oblasti technického rozvoje

Pomticky

¢ ucebnice, tabulky, grafy, propagacni materidly rznych firem zabyvajicich se vyvojem strojniho zafizen
o fotografie, schémata, videokazety

¢ ukazky obalovych materidld.

Metody ovérovani

e 7aci se hodnoti z Ustniho a pisemného projevu

e frontalni opakovani uciva

e pfi hodnoceni se sleduje odborna sprdvnost a schopnost uvadét ucivo do souvislosti

¢ sleduje se tymova spoluprace, hodnoti se zpracovani referatd

e prace s informacemi z odborné literatury

Obsahové, ¢asové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dllezité pro jeho realizaci)

Integrace predmétl

e Technicka a technologicka pfiprava

Vlychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaku

Kompetence k uceni:

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

¢ ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezZim a podminky

¢ uplatriovat rGizné zpUsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné vyhledavat a
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Nazev predmétu

Stroje a zatizeni

zpracovavat informace

® s porozumeénim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, prednasku, proslov aj.),pofizovat si poznamky
e vyuZzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

¢ sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cild svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledk(i svého uceni ze
strany jinych lidi

® znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k feseni problémii:

® porozumét zaddni ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potfebné k resSeni problému,
navrhnout zpUsob feseni, popf. varianty feseni, a zdlvodnit jej, vyhodnotit a

ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

e uplatriovat pfti feseni problém rtizné metody mysleni a myslenkové operace

e volit prostredky a zplsoby (pomducky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuZzivat zkusenosti a védomosti nabytych drive

e spolupracovat pfi reseni problému s jinymi lidmi (tymové reseni)

Komunikativni kompetence:

¢ zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

® zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a Udaje z textl, popf. projevd jinych lidi

¢ vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

* dosahnout jazykové zpUsobilosti potfebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potfeb a charakteru
prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii

a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i Ustni formé)

Personalni a socialni kompetence:

® posuzovat realné své fyzické a dusevni moZnosti, odhadovat dlsledky svého jedndni a chovéni v rGznych
situacich

¢ stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace a Zivotnich
podminek

¢ reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi, pfijimat
radu i kritiku

» ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvaZzovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

* mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svUj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védomi dlsledkd
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti
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Stroje a zatizeni

¢ adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a moZnosti je pozitivné
ovliviiovat, byt pripraveni resit své socialni i ekonomické

zalezitosti, byt financné gramotni

e pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti

e pfijimat a plnit odpovédné svérené ukoly

¢ podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepseni prace a feSeni Ukoll, nezaujaté zvazovat navrhy
druhych

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

¢ jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve verejném zajmu
e chapat vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

¢ uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi
zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam:

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celoZivotniho uceni a byt pfipraveni prizplsobovat se ménicim se pracovnim

podminkam

¢ vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svlj odborny potencial a své profesni
cile

Matematické kompetence:
o Cist rGzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

Kompetence vyuzZivat prostiedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi:
® pracovat s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich technologii

e pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim

e ucit se pouzivat nové aplikace

e komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline komunikace

e ziskdvat informace z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

¢ pracovat s informacemi z rliznych zdroji nesenymi na rliznych médiich (tisténych,elektronickych,
audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedkl informacnich a

komunikacnich technologii

¢ uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich zdroja a kriticky
pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni
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Stroje a zatizeni

Vyrabét cukraiské vyrobky a zajistovat jejich odbyt:

¢ dodrzovat technologické postupy a hygienické poZadavky

e vyuZzivat marketinkovych ptistupl pfi baleni, etiketaci a prezentaci cukrarskych vyrobki
¢ dodrzovat zasady osobni hygieny a provadét sanitaci provozu cukrarny

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobk:

» hodnotit kvalitu vstupnich surovin, meziproduktd a hotovych vyrobki dle prislusnych norem

* provadeét senzorické hodnoceni surovin, meziproduktd a hotovych vyrobk

 kontrolovat dodrzovani technologickych postup(, sledovat kritické body s cilem zajistit bezpecnost
cukrarskych vyrobku

o zjistovat pripadné zavady technologického procesu a samostatné resili béZné problémy

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

* znat a dodrZovat zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni
prevence

® 0svojit si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad ochrany zdravi
pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznat moznost nebezpeci Urazu nebo ohroZeni zdravi a byt schopen zajistit odstranéni zavad a
moznych rizik

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb:
¢ chapat kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje:
¢ nakladat s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na zZivotni
prostredi

ZpUGsob hodnoceni zak

Pri hodnoceni Zaka je kladen dliraz zejména na motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni, ve
vétsi mite je uplatfiovan individudlni pfistup k zaklim. ZpUsoby hodnoceni spocivaji v kombinaci
znamkovani, slovniho hodnoceni, vyuzivani bodového systému a procentudlniho vyjadreni. Ucitelé sleduji
a hodnoti Zaka rovnomérné po celé klasifikaéni obdobi, predpokladem ke zkouseni je dostatecné
procviceni latky. Ucitel stanovi na zacatku pololeti podminky a kritéria por vyuku daného predmétu (pocet
zkouseni, samostatné prace, projekty, splnéni predepsanych praxi, prabéh odborného vycviku, apod.),
které musi Zak splnit, aby mohl byt hodnocen na vysvédceni.

Vyucujici zapisuje do studijnich priikazt a do systému Bakalar, do néhoz pres webové stranky skoly maji
pfistup zakonni zdstupci a Zaci, znamky z Ustniho zkouseni a znadmky z predepsanych pisemnych praci. V
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Nazev predmétu Stroje a zarizeni
pripadé, Ze hrozi moznost, Ze bude Zak klasifikovan na pololetnim nebo vyro¢nim vysvédcéeni zndmkou
"nedostatecny", musi vyucujici informovat tridniho ucitele, ktery prokazatelnym zplisobem informuje
rodice Zaka. Stejnym zplsobem se postupuje i v pfipadé, Ze se Zak nahle a vyrazné zhorsi v prospéchu i
chovani. Vysledna klasifikace bude vychdzet zejména ze znamek z Ustniho zkouseni, z testl a z referat(.
Stroje a zafizeni 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 16.5
Vychovné a vzdélavaci strategie e Kompetence k u¢eni
® Kompetence k feseni problému
® Komunikativni kompetence
® Personalni a socialni kompetence
® Obcanské kompetence a kulturni povédomi
® Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
® Matematické kompetence
® Kompetence vyuZivat prostfedky informacénich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi
® \yrabét cukrarské vyrobky a zajistovat jejich odbyt
® Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobki
® Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
® Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobk( nebo sluzeb
® Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
Ucivo SVP vystupy
Stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu a Upravu surovin - Doprava surovin - uvede zasady skladovani surovin a predchazeni nezadoucim
Skladovani surovin, druhy sklad zméndm probihajicim pti skladovani
- Mechanicka dopravni zafizeni - Dopravniky - Vahy a vazeni v cukrafské vyrobé - popie mechanizaci ve skladu

Cistici a prosévaci stroje

uvede zplsoby manipulace se surovinami, zvoli nejvhodné;jsi zplisob dopravy pro
danou surovinu

ziska poznatky o strojni vybaveni, jeho obsluze, ¢isténi a
hospodarném vyuziti strojniho zafizeni v cukrarskych provozech

uvédomuje si vyznam vyuZivani mechanizace a automatizace pfi
odstranovani fyzicky namahavé prace
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Stroje a zafizeni 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16.5

chape dulezitost dodrzovani bezpecnostnich predpisli a ochrany
zdravi pfi prdci na jednotlivych strojich a snazi se tak predchazet
Urazdm

charakterizuje zpUsoby dopravy balenych a volné loZenych surovin

vysvétli rozdil mezi mechanickou a pneumatickou dopravou

uvede druhy podlahovych skladi a jejich zdkladni vybaveni

popise skladovaci zafizeni v priimyslovych zavodech, mouc¢ném
hospodafrstvi a zplUsoby skladovani ostatnich volné loZzenych
surovin

orientuje se v druzich mechanickych dopravnich zafizeni

uvédomuje si vyznam paletizace pfi skladovani a dopravé surovin

objasni princip ¢innosti a funkce dopravnik( a jejich pouZiti v
cukrarskych pramyslovych zavodech

rozliSuje mechanické a elektronické vahy, ovlada praktické
uplatnéni vah pfi zpracovani surovin

vysvétli a zdGvodni vyznam pouZiti prosévacich strojl, zna princip
funkce, popise hlavni ¢asti prosévacich strojl

Stroje a zafizeni na pripravu tést a hmot - Slehaci stroje - Pfidavna zafizeni k
Slehacim strojim - Misici a hnétaci stroje - Treci stroje - Mixéry - Fondanové
tabulovaci stroje

popisSe bézné stroje a zafizeni na pfipravu tést a hmot v cukrarské
vyrobé

uvédomuje si vyznam Slehacich stroji v cukrarské vyrobé

objasni podstatné rozdily ve funkci Slehacich stroju

vysvétli pojem univerzalni stroje a jejich funkci, rozliSuje jednotlivé
typy, umi je popsat a ovlada jejich obsluhu i Udrzbu

seznami se s novinkami, které se objevuji na trhu a urdi jejich
prednosti

orientuje se v moznostech pouZiti pfipojnych strojkl v cukrarské
vyrobé

vysvétli vyznam a princip funkce misicich a hnétacich stroja

charakterizuje jednotlivé druhy misicich strojd a jejich uplatnéniv
cukrarské vyrobé

popise vyznam, funkci, konstrukci a princip ¢innosti mixér(, tfecich
stroji a fondanky
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Stroje a zafizeni 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16.5

orientuje se v obrazovych materidlech

Stroje a zafizeni na tvarovani tést a hmot - Rozvalovaci stroje - Délici a tuZici stroje
- Odrezavaci strunové stroje
- Tvarovaci stroj RHEON - Stfikaci stroje - Roztira¢ platd - Davkovaci a plnici stroje

ma prehled o mozZnostech vyuZiti mechanizace pfi tvarovani
cukrarskych tést a hmot

popiSe strojni zafizeni na tvarovani tésta pro dany vyrobek, popiSe postup prace na
rozvalovacich strojich, rozeznava rozdily v préci na periodickych a automatickych
rozvalovacich strojich

uvede mozZnosti uplatnéni univerzalnich odfezavacich strojd, seznamuje se s
novymi typy strojl a s jejich vyuZitelnosti v cukrarské vyrobé

charakterizuje podstatu funkce tvarovaciho stroje RHEON, znd
moznosti pracovnich operaci na tomto zarizeni

popiSe funkci a obsluhu roztirace platl

objasni postup prace u davkovacich a plnicich strojd, chape
objemovy princip davkovani

Stroje a zafizeni na zpracovani korpust a hotovych vyrobk(l - Rozkrajovac korpus( -
Maceci zafizeni - Mazaci stroje

- Balici stroje - Obalové materidly - Vitryny - Vyrobniky slehacky - Pomdcky uZivané
v cukrarské vyrobé

popise zplsoby baleni a expedici cukrarskych vyrobku

popiSe funkci a obsluze rozkrajovacl korpusti z palené hmoty a slehanych hmot

popiSe stroje a zafizeni pro Upravu polotovaru

popiSe postup prace na potahovacich stolech a macecich a potahovacich strojich

vysvétli funkci, konstrukci a princip ¢innosti mazacich strojd

charakterizuje druhy oball pro cukrafskou vyrobu , uvede zplsoby baleni
cukrarskych vyrobk

rozlisi funkci poloautomatickych a automatickych balicich stroj

popise funkci a vyznam oball a zpUsoby jejich oznacovani

vyhledava technické novinky

Klimatiza¢ni zafizeni - Zafizeni na Upravu vzduchu - Popis funkce klimatiza¢niho
zafizeni

rozlisuje druhy klimatiza¢niho zafizeni

vysvétli princip funkce klimatizaéni jednotky s popisem hlavnich
casti

Zafizeni pro tepelnou Upravu - Vyznam a rozdéleni zafizeni - Vyznam a rozdéleni
peci - Periodické pece - Kontinualni pece
- Varna zafizeni - SmatZici zafizeni - Bezpecnost prace pti obsluze tepelného zafizeni

vysvétli systém peceni vyrobkl, zmény probihajici pfi peceni, zvoli
vhodnou teplotu a dobu peceni

rozlisi, popiSe a vybere vhodné stroje a zafizeni pro tepelnou
Upravu daného vyrobku

charakterizuje tepelna zafizeni a jeho vyuziti v cukrarské vyrobé
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Stroje a zafizeni 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16.5

popiSe peciciho zafizeni, rozdéli pece podle raznych hledisek

chape vyznam modernich peci, rozliSuje zplsoby vytapéni

vysvétli cyklotermicky ohrev

vysvétli zakladni princip funkce kontinudlnich peci, popise jejich pouziti

rozlisi druhy a zpUsoby vyuziti varnych zafizeni

uvede zakladni rozdily v ¢innosti periodického a kontinualniho
smaziciho zafizeni

uvédomuje si nutnost dodrZzovani bezpecnostnich opatieni pri
prdci s tepelnym zafizenim

Chladici a mrazici zafizeni - ZpUsoby chlazeni a zmrazovani v cukrarskych provozech
- Princip strojového chlazeni a zmrazovani - Chladici a mrazici zafizeni - Zmrzlinové
vyrobniky - Vitriny - druhy vitrin, vyuZziti

vysvétli princip chlazeni a uvede konkrétni chladici zafizeni z
praxe

charakterizuje zplsoby chlazeni a zmrazovani v cukrarské vyrobé, uvede jejich
vyuziti

uvede podstatné rozdily mezi kompresorovym a absorpénim
chladicim a mrazicim zafizenim

uvédomuje si vyznam pouzivani kvalitniho, vysoce hygienického zafizeni na vyrobu
zmrzlin

popise funkce a obsluhu zmrzlinovych vyrobnikd

orientuje se v druzich chladiciho a mraziciho zafizeni

uvédomuje si nutnost uzivani kvalitniho a vysoce hygienického zatizeni na vyrobu
zmrzlin

Komplexné mechanizované vyrobni linky Vyznam a druhy vyrobnich linek - Vyrobni
linka na listové tésto - Vyrobni linka na pevna tésta - Vyrobni linka na pernik -
Vyrobni linky na Slehané hmoty - Vyrobni linka na kynutd tésta - Vyvoj a
perspektiva strojniho vybaveni cukrarské vyroby

uvédomuje si vyznam plné mechanizované a automatizované
vyroby

charakterizuje druhy vyrobnich linek

orientuje se ve smérech dalSiho vyvoje v oblasti strojového
vybaveni cukrarskych provozoven

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spole¢nosti

- Zaci si osvoji systém mravnich a etickych hodnot s dirazem na profesionalni hrdost budoucich odbornik
- jsou vedeni k vhodné mire sebevédomi, odpovédnosti a dodrzovani pracovni moralky

Clovék a svét prace
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Stroje a zafizeni

1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16.5

- pfiprava zaku, aby se dokazali Uspésné prosadit na trhu prace
- dovednost ziskavat a vyuzivat nové informace v praxi

- schopnost samostatné jednat a rozhodovat, fesit vzniklé problémy ve vyrobé
- verbalné i pisemné komunikovat s dodavateli a odbérateli

Clovék a zivotni prostredi

- Zaci jsou vedeni k tomu, aby znali vhodna technicka zafizeni, kterd nezatézuji pfirodu a dovedli je pouzivat
- osvojuji si zakladni principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostfedi v osobnim a profesnim jednani

Informaéni a komunikacni technologie

- tvofi v pfedmétu stroje a zafizeni zejména vyuZiti pocitace internetu k dalSimu vzdélavani a ziskani informaci o modernich typech strojniho zafizeni

6.5 Vytvarna pfriprava

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. ro¢nik 2. rocnik
1 0 1
Povinny

Nazev predmétu

Vytvarna priprava

Oblast

Charakteristika predmétu Cil predmétu
Vyucovaci predmét umoznuje zakam zvladnout znalosti a dovednosti dekorativniho uméni, nutné pfi
vyrobé cukrarskych vyrobk(. Zdobeni musi byt v souladu s estetickymi pozadavky. Odborné kresleni rozviji
tvofivou predstavivost Zak(, jejich smysl pro harmonii barev a estetické citéni. Obecnym cilem je vyuzit
ziskané védomosti v praxi, zejména v odborném vycviku pfi dekorovani cukrarskych vyrobka.

Vzdéldvani sméruje k tomu, aby Zaci:
e ovladali kreslitské dovednosti a techniky potfebné pfi dekoraci cukrarskych vyrobk;
¢ dovedli vytvaret vyrobky podle vlastni predstavivosti
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Nazev predmétu

Vytvarna priprava

¢ vyjadrili ozdobou ucel vyrobku;

¢ dekorovali cukrarské vyrobky vkusné, Cisté a barevné harmonicky v souladu s estetickymi poZzadavky
¢ prokazovali zru¢nost pfi dekoraci cukrarskych vyrobkd;

Charakteristika uciva

¢ ucivo ma vazbu na vyucovaci pfedmét suroviny

¢ védomosti a dovednosti ziskané v tomto pfedmétu Zaci vyuziji predevsim v technologii a odborném
vycviku

¢ 74ci dokonale zvladaji kreslifské dovednosti, potfebné jednak k znazorfovani zamyslenych cukrarskych
vyrobk, jednak pfi tazeni hmotné cukrarské linie

e 74ci vytvari vyrobky podle vlastni pfedstavivosti

e 74ci vyjadri ozdobou ucel vyrobku

» vyuka predmétu vychazi od nejjednodussich cvik(l jednotahovych linii, pfes nacvik pisma a slov, k
slozitéjsim navrhim, k déleni ploch a technice zdobeni véetné

figuralnich ozdob

¢ prostorové zobrazovani — zakladni tvar vyrobku

e 74ci jsou vedeni ke smyslu pro barevni citéni a vyjadifovani materialem

Pojeti vyuky

¢ pfi vyuéovani jsou vyuzivany vSechny dostupné moderni vyucovaci metody a vychovné prostfedky

e 73ci jsou vedeni k samostatné praci

e vyucujici jim vysvétli postup pfi provadéni nacrtli a dba na to, aby vysledky jejich prace slouZily jako
predloha pro praktické cviceni, které je nedilnou soucasti vyuky a navazuje bezprostfedné na nacvik

e pri vyuéovani odborného kresleni se pouZiva jako predloha ukazka obraz(, vykresd, modell a prisvitky
pro zpétny projektor

¢ v hodindach praktického cviceni vyucujici nazorné predvadi zplsoby dekorovani cvi¢cnou hmotou na
sklenéné podlozky

¢ vyuc€ovani je vhodné doplnéno exkurzemi do cukrafskych provozoven a navstévami vystav cukrafskych
vyrobk(, do kterych se Zaci prakticky zapojuji

Pomticky

¢ ucebnice, odborné publikace, fotografie, vykresy, modely, ukdzky na internetu

Metody ovérovani

® posuzovani praktického cviceni

* nedostatky jsou posuzovany spolu se zaky

61



SKOLNI VZDELAVACI PROGRAM — Cukraf - zkracené studium 2022

Nazev predmétu

Vytvarna priprava

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dllezité pro jeho realizaci)

Integrace predmétl

e Technicka a technologicka pfiprava

Vlychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiiované na urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaku

Personalni a socidlni kompetence:

® posuzovat redlné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat dlsledky svého jednani a chovani v riznych
situacich

¢ stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace a Zivotnich
podminek

» ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvaZzovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

e pfijimat a pInit odpovédné svérené ukoly

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

¢ jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve verejném zajmu

¢ jednat v souladu s moralnimi principy a zdsadami spolecenského chovani, pfispivat k uplatfiovani hodnot
demokracie

e uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souZiti — vlastni kulturni, narodni a osobnostni
identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

ZpUsob hodnoceni zaku

Pti hodnoceni Zak( je kladen dliraz zejména na motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni, ve
vétsi mife je uplatfiovan individudini pfistup k Zakiim. Zplsoby hodnoceni spocivaji v kombinaci
znamkovani, slovniho hodnoceni, vyuzivani bodového systému a procentudlniho vyjadreni. Ucitelé sleduji
a hodnoti Zaka rovnomérné po celé klasifikaéni obdobi, predpokladem ke zkouseni je dostatecné
procviceni latky. Ucitel stanovi na zacatku pololeti podminky a kritéria pro vyuku daného predmétu, které
musi Zak splnit, aby mohl byt hodnocen na vysvédceni.

Vyucujici zapisuje do systému Bakalar, do néhoz pres webové stranky Skoly maji pristup zakonni zastupci a
Zaci, zndmky z Ustniho zkouseni a znamky z pfedepsanych pisemnych praci.

V pfipadé, ze hrozi moznost, ze bude z4ak klasifikovan na pololetnim nebo vyro¢nim vysvédéeni zndmkou
"nedostatecny", musi vyucujici informovat tridniho ucitele, ktery prokazatelnym zplsobem informuje
rodice Zaka. Stejnym zpUsobem se postupuje i v pfipadé, Ze se Zak nahle a vyrazné zhorsi v prospéchu i
chovani.

Vysledna klasifikace bude vychazet zejména ze znamek z Ustniho zkouseni, z testl a z referatd.
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Vytvarna pfiprava 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 33

Vychovné a vzdélavaci strategie ® Personalni a socialni kompetence

® Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Ucivo SVP vystupy

Cviceni jednotahovych linii vyuziva tuzky /fix/ k jednotahovym liniim

- Nacvik jednotahovych linii volnou rukou dokaze sestavit linku s paskou a réiznymi motivy kvétd
- Sestavovani ozdobnych linek a pasu s rlznymi motivy kvétd, listd,figurek

Pismo nacviCuje rtzné typy pisma véetné svihovky /psané

- Typy pisma zvoli vhodny typ pisma pro dany typ vyrobku

- Pismo psané

nacvicuje pismo fezané s vyuzitim keramické hmoty

- Pismo fezané
- Praktické procvi¢ovani pisma
- Razeni pismen do slov

zjistuje dileZitost spravné psaného pisma z estetického hlediska

Stylizovana kresba stylizuje konkrétné kresby - kvéty, zvifata
- Stylizace rdznych motiv(
- Jednotlivé postupy zvirat, kvétin a véci

Slavnostni a svatecni motivy provadi nacrty slavnostnich motivi

- Navrhy motivi ke slavnostnim a svatecnim pfilezitostem provadi na&rty svateénich motivi

Studie pfirody procvicuje kresby dle prirodnich motiva

Barva - Barevnost /druhy barev, ladéni/ - Barevna kompozice orientuje se v ucincich barev na psychiku ¢lovéka
Prvky zdobeni - Okraje - Stylizacni kresba - Figuralni kresba nacvicuje kresbu pfirodnich motivl a stylizuje je

navrhuje ozdobné okraje

Zvétsovani - Druhy zvétSovani - ZvétSovani podle Ctvereckové sité ovlada kreslitské dovednosti a techniky potfebné pfi dekoraci cukrarskych vyrobkd

vybird predlohy, navrhuje motivy a zvétSuje podle Ctvereckové sité

Navrhy dortd k slavnostnim Ucelim /svatba, narozeniny/ vyjad¥i ozdobou ucel vyrobku

zdokonaluje se v kresbé a vyhledava motivy k mozZnému vyuziti v cukrarské
vytvarné ¢innosti

tvori nacrtek a vykres ve skutecné velikosti

Studie a modelovani tvard a barev zdokonaluje se v barveni a jednoduché modelovani tvar(
- Barveni modeluje tvary

- Modelovani

- Okraje

- Vizitky
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Vytvarna pfiprava 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 33

- Pismena

- Masle

Modelovani a zdobeni rozli¢nych tvar( ovéruje a vyuziva kompozicni principy pfi vlastni tvorbé

- Modelovani ovoce, zeleniny, listkd, kvétin navrhne vyrobek podle vlastni predstavivosti
dekoruje vyrobky vkusnég, Cisté a barevné sladéné
prokazuje zruénost pfi dekoraci cukratskych vyrobkd
rozezna modelovani z jednotlivych hmot

Plastickd modelace pouziva k ndzorné predstavivosti jedlé hmoty

- Prace s mlé¢nou modelovaci hmotou, pasteldzi, potahovacim fonddnem, experimentuje s riznym jedlym materialem a pomdckami

modelovaci cokoladou vyuziva ziskanych znalosti k vytvoreni sloZitéjsich tvar( zvifat a lidi

- Modelovani zvitatek

- Modelovani ke slavnostnim a svate¢nim pfileZitostem

Prlifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

- Zak ma pravo na svobodné uplatnéni svych nazoru pfi volbé vhodnych navrh(

- diskutuje o vhodnosti pouZiti ozdobnych prvkd v kolektivu

- snazi se vhodnou argumentaci presvédcit ostatni o vyhodach zvolenych postupd

- je si védom své odpovédnosti vici spotiebitelim a dekoruje cukrarské vyrobky vkusné, Cisté, esteticky prociténé

Informacni a komunikacéni technologie

- vyuzivani odborné uc¢ebny vypocetni techniky pfi ziskavani novych poznatk( na internetu
- moznost uplatnéni ziskanych informaci pfi praktickém provadéni dekorace cukrafskych vyrobkd
- Zaci se seznamuiji se zplGsoby zdobeni vyrobkd v rliznych zemich prostfednictvim internetu

Clovék a Zivotni prosttedi

Predmét odborné kresleni vede Zaky k tomu, aby:

- chapali interaktivni vztah mezi pfirodou a zdravim obyvatelstva

- znali pouzivani vhodnych surovin a pfidatnych latek na pfipravu hmot vhodnych ke zdobeni, které, nebudou ohroZovat zdravi spotfebitell
- osvojili si principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostredi

- védéli, jak zachazet s odpady a jakym zpUlsobem je Ize recyklovat

Clovék a svét prace

- rozvijeni dovednosti pfi tymové praci
- dovednost ziskavat a vyuZivat nové informace v praxi, formou kurz( a seminart zvySovat svoji kvalifikaci v oblasti pripravy novych hmot a modernich druh( ozdob
- motivace zaku k aktivnimu pracovnimu Zivotu doma i v zahranici, podilet se na profesnim rdstu ve svém oboru
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6.6 Odborny vycvik

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik
28 0 28
Povinny

Nazev predmétu

Odborny vycvik

Oblast

Charakteristika predmétu

Cil predmétu

Obecnym cilem pfedmétu je osvojeni odbornych védomosti a praktickych dovednosti potifebnych vykonu
konkrétni samostatné nebo tymové prace ve viech fazich technologického zpracovani surovin na cukrarské
vyrobky a polotovary.

Charakteristika uciva

e 74ci jsou pripraveni zpracovavat zakladni suroviny, pomocné latky a pfisady pro cukrarské vyrobky

e ziskat manualni zru¢nost v cukraiské vyrobé

¢ naucit se obsluhovat jednotliva vyrobni zafizeni

* provadét technologické vypocty

® posuzovat kvalitu vstupnich surovin, polotovard a hotovych vyrobkd

¢ dlraz se klade na dodrZovani zasad hygieny a na technologickou kazer za Ucelem zachovani kvality a
zdravotni nezdvadnosti vyrobk

¢ do kazdého rocniku je zafazeno seznameni s bezpecnosti a ochranou zdravi pfi praci a predpisy pozarni
ochrany.

e vzdélavani sméruje k tomu, aby zaci zvladli zakladni i slozitéjsi vyrobni postupy cukrarského sortimentu
¢ dokdzali se vyrovnat se zdménou surovin podle poptdvky trhu a nabidky dodavatele

¢ byli schopni zaclenit se do pracovniho kolektivu a uplatnily své védomosti v praxi
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Nazev predmétu

Odborny vycvik

Pojeti vyuky

¢ vyuka je vedena formou vykladu, diskuse a nazorného predvedeni

¢ pouzivani skupinové i individudlni vyuky s dlirazem na individualni pfistup k jednotlivym Zakam v
zavislosti na jejich fyzické a dusevni schopnosti

Pomticky

Zaci maji k dispozici veskeré strojni vybaveni a inventar $kolni cukraiské dilny, ktery je priibéiné doplfiovén
a modernizovan.

Metody ovérovani

e dllezitym faktorem hodnoceni je prakticka ¢innost

* hodnoticim kriteriem je aktivni pfistup Zakd k pracovnim ¢innostem, hygiené prace a dodrZzovani
bezpecnostnich a dalsich predpisu.

¢ soucasti hodnoceni je i zkouSeni

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dilezité pro jeho realizaci)

Integrace predmétl

e \yroba a odbyt
e Technicka a technologicka priprava

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence Zak

Kompetence k uceni:

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

¢ ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni reZim a podminky

e uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné vyhledavat a
zpracovavat informace

® s porozumeénim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, prednasku, proslov aj.),pofizovat si poznamky
e vyuZzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

¢ sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cild svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledk(i svého uceni ze
strany jinych lidi

® znat mozZnosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k feseni problémii:

® porozumét zaddni ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potfebné k resSeni problému,
navrhnout zpUsob feseni, popf. varianty feseni, a zdlvodnit jej, vyhodnotit a

ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
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Nazev predmétu

Odborny vycvik

¢ uplatriovat pfi feseni problému riizné metody mysleni a mysSlenkové operace

e volit prostredky a zpUsoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych drive

e spolupracovat pfi feseni problému s jinymi lidmi (tymové reseni)

Personalni a socidlni kompetence:

® posuzovat redlné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat dlsledky svého jednani a chovani v riznych
situacich

¢ stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace a Zivotnich
podminek

¢ reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi, pfijimat
radu i kritiku

¢ ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvaZzovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

* mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svUj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védomi dlsledk
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

¢ jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném zajmu
¢ chapat vyznam Zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

¢ uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost pfi
zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam:

e mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celoZivotniho uceni a byt pfipraveni prizplsobovat se ménicim se pracovnim

podminkam

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svij odborny potencial a své profesni
cile

Matematické kompetence:

® spravné pouzivat a prevadét béiné jednotky

¢ pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

o Cist rlizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
¢ aplikovat matematické postupy pfi reSeni praktickych ukol( v béZznych situacich
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Nazev predmétu

Odborny vycvik

Kompetence vyuzZivat prostifedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi:
® pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich technologii

e pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim

e ucit se pouzivat nové aplikace

Vyrabét cukraiské vyrobky a zajistovat jejich odbyt:

¢ vybrali pro dany vyrobek vhodné suroviny a pomocné latky

¢ dodrZovat technologické postupy a hygienické poZadavky

¢ vyrabét, uchovavat, skladovat cukrarské vyrobky a vykondvat odbytové ¢innosti v souladu s principy
zajisténi bezpecnosti potravin

¢ prokazovat manualni zru¢nost pti vyrobé

 uplatriovat esteticka hlediska pfi tvarovani a dohotovovani cukrafskych vyrobk

¢ obsluhovat a udrZovat potravinarské stroje a zafizeni

¢ vyuzivat marketinkovych pristupl pfi baleni, etiketaci a prezentaci cukrarskych vyrobk

¢ vézt operativné-technickou evidenci pfi skladovani, vyrobé, prijmu a expedici surovin a hotovych vyrobki
¢ dodrzovat zasady osobni hygieny a provadét sanitaci provozu cukrarny

® zarazovat do vyroby pfi pfipravé receptur nové poznatky z oboru

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobku:

» hodnotit kvalitu vstupnich surovin, meziproduktd a hotovych vyrobkd dle prislusnych norem

* provadét senzorické hodnoceni surovin, meziproduktd a hotovych vyrobk

* kontrolovat dodrzovani technologickych postupd, sledovat kritické body s cilem zajistit bezpecnost
cukrarskych vyrobku

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

¢ chapat bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnik( (i dalSich osob
vyskytujicich se na pracovistich, napf. klientQ, zakaznikd, navstévnikad) i jako

soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikdtu jakosti podle pfislusnych norem

¢ znat a dodrzovat zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni
prevence

® 0osvojit si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZzujici pracovni ¢innosti véetné zasad ochrany zdravi
pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznat mozZnost nebezpeci Urazu nebo ohroZeni zdravi a byt schopen zajistit odstranéni zavad a
moznych rizik
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Nazev predmétu

Odborny vycvik

® znat systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, umét uplatiovat naroky na ochranu
zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Urazem nebo poskozenim

zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

¢ byt vybaven védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni nebo urazu a
dokdzat prvni pomoc sami poskytnout

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb:

¢ chapat kvalitu jako vyznamny ndstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

¢ dodrZovat stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym na
pracovisti

¢ dbat na zabezpecovani parametrl (standard) kvality proces(, vyrobkl nebo sluzeb,zohledriovat
pozadavky klienta (zdkaznika, obcana)

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje:
¢ nakladat s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni
prostredi

ZpUGsob hodnoceni zak

Pti hodnoceni Zak( je kladen dliraz zejména na motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni, ve
vétsi mite je uplatriovan individudlni pristup k zaklim. ZpUsoby hodnoceni spocivaji v kombinaci
znamkovani, slovniho hodnoceni, vyuzivani bodového systému a procentudlniho vyjadreni. Ucitelé sleduji
a hodnoti Zaka rovnomérné po celé klasifikaéni obdobi, predpokladem ke zkouseni je dostatecné
procviceni latky. Ucitel stanovi na za¢atku pololeti podminky a kritéria por vyuku daného predmétu (pocet
zkouseni, samostatné prace, projekty, splnéni pfedepsanych praxi, priibéh odborného vycviku, apod.),
které musi Zak splnit, aby mohl byt hodnocen na vysvédceni.

Vyucujici zapisuje do studijnich priikazt a do systému Bakalar, do néhoz pres webové stranky skoly maji
pfistup zakonni zastupci a Zaci, znamky z Ustniho zkouseni a znamky z predepsanych pisemnych praci. V
pfipadé, Ze hrozi moZnost, Ze bude Zak klasifikovan na pololetnim nebo vyroénim vysvédcéeni znamkou
"nedostateény", musi vyucujici informovat tfidniho uditele, ktery prokazatelnym zplsobem informuje
rodice Zaka. Stejnym zpUsobem se postupuje i v pfipadé, Ze se zZak nahle a vyrazné zhorsi v prospéchu ci
chovani. Vysledna klasifikace bude vychazet zejména ze znamek z Gstniho zkouseni, z testl a z referat(.

Odborny vycvik

1. ro¢nik | Pocet vyucovacich hodin: 924

Vychovné a vzdélavaci strategie

® Kompetence k uceni
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Odborny vycvik 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

Kompetence k feseni probléml

Persondlni a socidlni kompetence

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Matematické kompetence

Kompetence vyuzivat prostredky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi
Vyrabét cukrarské vyrobky a zajistovat jejich odbyt

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobka
Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkd nebo sluzeb

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

Ucivo

SVP vystupy

Bezpecnost na pracovisti, hygiena, cukrarsky provoz, Uprava surovin

- Seznameni s organizacnim usporadanim pracovisté a mist se zvySenym
nebezpecim Urazu, bezpecnost prace, prvni pomoc

- Hygiena a sanitace v cukrarské vyrobé, kritické body vyroby

- Sezndmeni s obsluhou stroju a zafizeni, obsluha stroju a pfistroj(, jejich ¢isténi a
zakladni udrzba, bezpelnost a ochrana zdravi pfi praci se zafizenim

- Zasady hospodareni se surovinami, vedeni skladu, pfijem a vydej potravin, vazeni
na stolnich vahach, prepocty

dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

pfi obsluze, bézné udrzbé a CiSténi stroju a zafizeni postupuje v
souladu s predpisy a pracovnimi postupy

uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejcastéjsi pticiny
Urazl a jejich prevenci

objasni zplsoby Upravy jednotlivych surovin pro cukrafskou vyrobu, vysvétli
zpusoby navaZovani a davkovani surovin

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé
pracovniho Urazu

dodrzZuje zasady osobni a provozni hygieny

provadi sanitaci provozu cukrarské vyroby

rozliSuje a charakterizuje jednotlivé typy cukrarskych provozl

u Zaku je posilena bezpecnost a ochrana zdravi pfi vlastni praci a
praci kolektivni

charakterizuje pozadavky na hygienu v potravinarském provozu, urci kritické body
vyroby konkrétniho vyrobku

uvede a aplikuje hygienické pozadavky pro préci s potravinami
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Odborny vycvik

1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

je seznamen s dUlezitosti skladu a jeho chodem

vazi na stolnich vahach

Uprava cukru
- Pfiprava surovin

- Vateni cukernych roztokd a méfeni koncentrace cukernych roztokd

- Vary cukernych roztokd
- Cukerné hmoty — Karamel, Dobosuv karamel, Kulér
- Pasty - jadrova, kokosova, kavova

pfipravuje cukerné rozvary a tavi cukr pro technologické ucely

zjistuje hustotu cukerného rozvaru

vysvétli daleZitosti cukru pfi vyrobé

Naplné a polevy

- Charakteristika - vyznam, rozdéleni
- Pfiprava surovin

- Trvanlivé naplné

- Méné trvanlivé naplné

- Naplné pro rychlou spotfebu

- NéplIné na peceni

- Charakteristika a vyznam polev
- Cukrové polevy

- Fondanové polevy

- Cokoladové polevy

- Tukové a Zele polevy

voli vhodné suroviny pro pfipravu naplni a polev

rozezna jednotlivé druhy naplni a polev podle pouzitych surovin a trvanlivosti

pouziva naplné pri vyrobé jednotlivych druht moucnika

ochucuje, pripadné pribarvuje naplné a polevy

pfipravuje zakladni polevy dle receptury a spravné potahuje cukrarské vyrobky

oSetfuje a uskladnuje polevy po jejich pouziti

pripravuje zakladni druhy naplni dle receptury

Pevna tukova tésta

- Charakteristika a rozdéleni pevnych tukovych tést

- Vybér, pfiprava a Uprava surovin, zadélavani a tvarovani tést
- Peceni vyrobkl - zmény pti peceni

- Linecka tésta

- Vaflové tésto

- Tfené linecké tésto

- Vyrobky z lineckého, vaflového a tfeného tésta

- Kfehké tésto

- Slané a syrové tésto

pfipravuje zakladni druhy tést a hmot dle receptury

uvede postupy vyroby jednotlivych druhi tést

rozezna strukturu tésta

uvede trvanlivost vyrobkd

urcuje spravny stupen vymiseni a naslehani tést a hmot

Zpracovava a osetruje syrova tésta podle technologického postupu

obsluhuje bézné stroje a zatizeni na hnéteni a miseni tést a hmot

urcuje spravny stupen odleZeni tést a hmot

Cajové a parizské pecivo
- Charakteristika peciva
- Pfiprava surovin

pfipravuje zakladni druhy tést a hmot dle receptury

rozlisi jednotlivé druhy tést a uvede rozdily

ovlada vyrobni postupy tést

rozezna zakladni rozdily mezi tésty
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Odborny vycvik 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

- Vyroba ¢ajového peciva — tésta vhodna pro pfipravu
- Vyroba patizského peciva

urcuje spravny stupen vymiseni a naslehani tést a hmot

zpracovava a osetfuje syrova tésta podle technologického postupu

obsluhuje bézné stroje a zatizeni na hnéteni a miseni tést a hmot

urcuje spravny stupen odleZeni tést a hmot

Palena hmota

- Vybér, pfiprava a Uprava surovin - pfiprava palené hmoty
- Tvarovani a peceni vyrobk( z palené hmoty

- PoufZiti polotovar(l a nasledné dohotoveni

- Vady vyrobku

- Palena hmota francouzskym zplsobem

pripravuje zakladni druhy tést a hmot dle receptury

pracuje pod dozorem se stroji usnadnujici praci pfi vyrobé tést

ovlada prakticky nacvik pti vyrobé

urcuje spravny stupen vymiseni a naslehani tést a hmot

urcuje spravny stupen odleZeni tést a hmot

napravuje vady pti pripravé tést a a hmot

Listové tésto

- Charakteristika listového tésta, hydratace a bobtnani

- Vybér, pfiprava a Uprava surovin

- Vyrobni postup listového tésta, vyrobni postup francouzskym zplisobem
- Vady listového tésta

pfipravuje zakladni druhy tést a hmot dle receptury

pracuje pod dozorem se stroji usnadnujici praci pfi vyrobé tést

ovlada prakticky nacvik pti vyrobé

urcuje spravny stupen vymiseni a naslehani tést a hmot

urcuje spravny stupen odlezeni tést a hmot

napravuje vady pti pfipravé tést a a hmot

Slehané hmoty

- Lehké Slehané hmoty — vybér a pfiprava surovin. Vyrobni postup

- Tvarovani, peceni lehkych Slehanych hmot

- Vady lehkych slehanych hmot

- Vyrobky lehkych slehanych hmot

- Nahtivané slehané hmoty — vyrobni postup, Tvarovani, peceni, vady
- Vyrobky nahfivanych Slehanych hmot

- Slehana hmoty s pouzitim rychlo$lehaciho p¥ipravku

- Vyrobni postup téchto hmot — tvarovani, peceni

- Vyrobky z této hmoty

- Tézké slehané hmoty — charakteristika pripravy, vyroba

- Vady tézkych slehanych hmot

- Vyrobky tézkych slehanych hmot

- Zvlastni druhy Slehanych hmot - snéhové, beze hmoty a hmoty na vanicky
- Vyrobky a vady zvlastnich Slehanych hmot

uréuje spravny stupen vymiseni a naslehani tést a hmot

voli spravny stupen predehrati pece pred pec¢enim

manipuluje s horkymi upecenymi korpusy

vizualné rozlisi rozdily mezi tésty

ru¢né prokrajuje a pIni korpusy

rozlisuje jednotlivé druhy korpus a pfifadi je k jednotlivym napinim

posoudi pouzivany tuk pfi vyrobé

72



SKOLNI VZDELAVACI PROGRAM — Cukraf - zkracené studium 2022

Odborny vycvik 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

Trené hmoty

- Charakteristika, vyhody hmoty. Ptiprava a vybér surovin, vyrobni postup
- Tvarovani a peceni vyrobk( z tfené hmoty

- Vady hmot, jejich pficiny, a odstranéni

- Vyrobky z tfenych hmot

zvoli spravné homogenizovany tuk

popiSe vyhody tfeného tésta

Jadrové hmoty

- Rozdéleni jadrovych hmot, vybér, pfiprava a Uprava surovin
- Vyrobni postup jadrovych hmot

- Tvarovani a peceni vyrobka

- Vady vyrobkd jadrovych hmot

- Vyrobky z pecenych jadrovych hmot

- Vyrobky z nepecenych jadrovych hmot

- Jddrové hmoty s kombinaci s lineckym téstem

vysvétli pfedpfipravu jadrovin pfed pouzitim

popise vyrobni postupy a zpUsob peceni

zvoli vhodné osetreni korpust a jejich nasledné uskladnéni

Smetanové vyrobky

- Charakteristika smetanovych vyrobk(

- Druhy — smetanové naplné varené a nevarené

- Pfiprava surovin

- Jednotlivé druhy nevatrenych smetanovych naplini
- Jednotlivé druhy vafenych smetanovych népln

- Prodluzovani trvanlivosti smetanovych ndplini

- Vady smetanovych naplni

- Smetanové vyrobky

dodrzuje zakladni navykové hygienické predpisy pfi praci se smetanou

dohotovuje smetanové vyrobky

tvaruje ruéné se spravnou Spickou pro Siroky sortiment cukrarskych vyrobka

radné osetfuje smetanové vyrobky

uvede trvanlivost vyrobkd a jejich baleni

Ozdoby - pfiprava

- Pfiprava surovin

- Pfiprava modelovacich hmot, pomucky na modelovani
- Technika barveni modelovacich hmot

- Rozdéleni ozdob podle pouzité hmoty - modelovaci hmoty, z griliaSové hmoty, z

karamelu, z bilkové glazury, z maslového krému, z cokolady a ovoce

pripravuje karamel, fondan, kandys, kulér a grilias

oSetfuje a skladuje ozdoby pro dalsi pouziti

pfipravuje rtzné druhy ozdob

Specialni vyrobky

- Rozdéleni téchto vyrobkl

- Vyrobky charakteru orientdlnich cukrovinek
- Pfiprava surovin

- Jemné smetanové vyrobky

- Ostatni nepecené vyrobky

pracuje s netradi¢nimi surovinami

uvede trvanlivost vyrobk a jejich baleni
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Odborny vycvik 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

Hodnoceni jakosti surovin a vyrobk(

- Jakostni znaky surovin, skladovani, osetfovani surovin a vyrobki

- Zarucni Ihlty potravin, prejimka a oSetfeni potravin, jakost surovin, pficiny
znehodnoceni surovin, fyzikalné chemické vlivy, biologické vlivy

posoudi normy a jakost potravin

vysvétli zplisoby hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnost surovin

charakterizuje vady cukrarskych vyrobkd, jejich prevenci a odstranéni

objasni systém kontroly kritickych bod(

uvede zplsoby hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobkd

Pernikové a medové tésto

- Charakteristika sloZeni tésta

- Suroviny pro pfipravu tésta a jejich pfiprava
- Vyrobni postup tésta - odlezeni tésta

- Tvarovani a peceni vyrobka

- Vady korpust a jejich priciny

- Vyrobky z pernikového tésta

- Vyrobky z medového tésta

pracuje s medem

vyvaluje tésto na poZzadovanou vysku

Kynuta tésta

- Charakteristika kynutého tésta

- Vybér, pfiprava a Uprava surovin

- Vyrobni postup kynutého tésta - pfiprava kvasku - biochemické procesy
- Tvarovani a peceni vyrobkd z kynutého tésta

- Vady vyrobk( kynutého tésta

- Vyrobky z kynutého tésta

- Listové kynuté tésto — plundrové

- Pfiprava plundrového tésta

- Vyrobky z plundrového tésta

posoudi spravny stupen vymiSeni - rozezna tuhosti

Zmrzliny a mrazené krémy

- Rozdéleni zmrzlin a kréma

- Vybér, pfiprava a Uprava surovin

- Predpisy pro vyrobu zmrzlin

- Zmrzliny pripravované ze zakladnych surovin
- Zmrzliny pfipravované z tekutych smési

- Zmrazovani zmrzlinovych smési

- Zmrzlinové speciality

- Tvarovani zmrzlin a Uprava pohara

- Vady zmrzlin

pfipravuje jednotlivé druhy zmrzlin ze zakladnich surovin a ze zmrzlinovych smési,
vychlazuje a zamrazuje je

uchovava zmrzliny

tvaruje, pripadné zdobi zmrzliny

obsluhuje stroje na vyrobu a tvarovani zmrzlin

pfi vyrobé a prodeji zmrzliny dodrzuje hygienické pozadavky na mikrobialni Cistotu
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Odborny vycvik 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

Oplatky

- Charakteristika a déleni oplatek

- Pfiprava surovin

- Hnédé oplatky — vybér a Gprava surovin. Vyroba oplatek
- Bilé oplatky — vyrobni postup

- VyuZziti bilych oplatek v [ékafstvi

uvede rozdily mezi vyrobou klasickych tést a hmotou na vyrobu oplatek

Restauracni moucniky

- Charakteristika, rozdéleni restauracnich moucnikt
- Pfiprava surovin

- Varené, opékané, pecené, smazené

uvede zakladni Upravy cukrarenskych mouénika

pripravuje slozité moucniky s vice aspekty najednou

charakterizuje restauracni moucniky a uvede postup vyroby

Vyroba a odbyt

- Pfiprava surovin - normovani surovin, vybér a pfiprava surovin, vazeni a Uprava
surovin

- Pfiprava cukrarského sortimentu

- Tvarovani a peceni vyrobkd - tvarovani, peceni, manipulace

- PInéni a dohotovovani vyrobkd - prokrajovani korpusd, pInéni a slepovani,
priprava ozdob, dohotoveni vyrobk

- Hodnoceni jakosti vyrobk

- Skladovani, uchovavani a odbyt - baleni a etiketace, expedice, marketink a prodej
cukrarskych vyrobk

- Ochrana zivotniho prostiedi - surovinové zdroje, odpadové hospodarstvi

- Vedeni provozni evidence

manipuluje s horkymi upecenymi korpusy

hospodarné vyuziva suroviny a pomocné latky pfi technologickém zpracovani

navazuje a odméruje suroviny

normuje potfebné suroviny pro konkrétni vyrobu dle receptur a rozvrhne ¢asovou
posloupnost jednotlivych ¢innosti

obsluhuje stroje a zafizeni pro manipulaci, pfepravu a Upravu surovin

upravuje a pfipravuje suroviny pro konkrétni technologické zpracovani

voli vhodné suroviny pro konkrétni technologické zpracovani, senzoricky posuzuje
vlastnosti a kvalitu surovin

kontroluje pribéh peceni

obsluhuje strojni zafizeni pro tvarovani a peceni

tvaruje rucné ¢i strojové tésta hmoty pro sSiroky sortiment cukrarskych vyrobku

urcuje stupen propeceni vyrobku

voli vhodnou teplotu a dobu peceni

vyuziva klasické pece i moderni zpUsoby peceni

zvoli spravny stupen predehrati pece pred pecenim

potahuje a dohotovuje vyrobky

pfipravuje razné druhy ozdob

vyuziva estetickych principt pfi zdobeni

dodrzuje pravidla spravné vyrobni praxe a hygienické pozadavky

kontroluje finalni vyrobky, odstranuje pripadné vady
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Odborny vycvik

1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 924

provadi smyslové hodnoceni cukraiskych vyrobka

sleduje opatreni tykajici se kritickych bod( ve vyrobé, napt. pomoci systému
kritickych bodd (HACCP)

prodava vyrobky v souladu se zasadami prodeje potravinarskych vyrobkd a
ustanovenim na ochranu spotrebitele

pfipravuje sortiment vyrobk( pro prezentaci, prezentuje a nabizi cukrarské
vyrobky, vyuZzivd marketingovych nastrojd prodeje

skladuje, uchovava a pfipravuje vyrobky na expedici

voli vhodné obalové materialy balenych vyrobk, bali vyrobky a opatfuje je etiketo

dodrZuje zasady spravného nakladani s odpady v cukrafské vyrobé v souladu s
principy ochrany Zivotniho prostredi

efektivné vyuziva strojni zafizeni surovinové a energetické zdroje v cukrarském
provozu

voli stroje a zatizeni pro jednotlivé operace vyroby

obsluhuje, sefizuje a provadi zakladni udrzbu stroja a zafizeni

vede zakladni provozni evidenci pfi vyrobé, skladovani, kontrole a expedici
vyrobk

vyuziva stroje a zafizeni na baleni a mobilni transportni prostredky pro prepravu
cukrarskych vyrobk

uvede a dodrzZuje technologické postupy v cukrarské vyrobé

vysvétli vyznam a systém ramcovych technologickych postupt a vyuziva je pfi
vypoctech a pfi planovani konkrétni vyroby

provede technologické vypocty

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spole¢nosti

- komunikace, feseni problému

- vytvoreni demokratického prostredi ve tridé

- spoluprace pti vyucovani mezi zaky, Zaky a ucitelem

- moralka, odpovédnost, tolerance, solidarita,komunikace

Informacni a komunikacni technologie

- ziskavani informaci z otevrenych zdroju, zejména z internetu

- pracovat s informacemi predevsim s vyuZitim prostfedk( informacnich a komunikace se softwarem
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Odborny vycvik 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 924

Clovék a zivotni prosttedi

- environmentalni problematika (voda a hospodareni z vodou) pfi bézné pracovni ¢innosti pti praci v OV

- osobni priklad UOV

- manipulace s obaly,nevratné obaly a jejich likvidace bez ohrozeni zivotniho prostredi

- vratné obaly ukladat / tfidéni odpadu —formou recyklace ziskavani druhotné suroviny/

- pti sanitaci pracovisté OV pouzivani Cisticich prostiedkd Setrnych Zivotnimu prostredi,které jsou v pfirodé lehce odbouratelné

Clovék a svét prace

- rozvijeni dovednosti pti tymové praci

- dovednost ziskavat a vyuZivat nové informace v praxi, formou kurzd a seminari

- zvySovat svoji kvalifikaci v oblasti pfipravy novych hmot a modernich druh( ozdob;
- podilet se na profesnim rlistu ve svém oboru
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Popis materidlniho zajisténi vyuky

Pro rozvoj odbornych kompetenci a praktickych dovednosti ma skola vlastni pracovisté odborného
vycviku, véetné cukrarny na prodej cukrarskych vyrobkd. V budové skoly je navic zfizena ucebna

odborného vycviku.

Popis personadlniho zajisténi vyuky

Vzdélavaci program je realizovan pedagogickym tymem, ktery uplatfiuje principy systémového
fizeni. Dliraz je kladen predevsim na:

- zaky jako ptijemce vzdélavaci sluzby;

- zapojeni zak( do identifikace a vyhodnoceni vzdélavacich potieb;

- podil vSech pracovniki Skoly na tvorbé vzdélavacich strategii;

- zapojeni vSech partnert Skoly do identifikace a evaluace vzdélavacich cil(;

- tymovou spoluprdci;

- pozitivni motivaci;

- metody autoevaluace;

- principy trvalého zlepSovani.

Vsichni pracovnici skoly jsou vedeni k ddslednému splnéni kvalifika¢nich predpokladd pro vykon
¢innosti pedagogickych pracovnikl v souladu s platnymi predpisy.

Pedagogicky tym je motivovan ke zvySovani kariérniho stupné akreditovanym a certifikovanym
vzdélavanim.

Pro zjistovani klima skoly se provadi dotaznikové Setteni, s jehoz vysledky byli sezndmeni vsichni

pracovnici Skoly.
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8 Charakteristika spoluprace

8.1 Spolupriace s dalSimi institucemi

Skola spolupracuje s nasledujicimi institucemi:
mistni a regionalni instituce,
Skolska rada,

zakladni Skoly.

8.2 Formy spoluprace se zakonnymi zastupci a dalSimi

socialnimi partnery

Spolecné akce rodici a zakui
konzultace déti a rodicl s uciteli u daného pfedmétu, ostatni slavnosti
Pravidelné skolni akce

den otevienych dvefi, ples

79



